
Seit über 20 Jahren betreiben wir nun schon unser Restaurant in der  
wunderschönen Celler Altstadt und haben uns in dieser Zeit trotz großer  

Mitbewerber zu einer der Top-Adressen Celler Gastronomie mausern 
und auch noch heute bewähren können. 

Wir sind lokal und regional verankert. Durch unsere Mitarbeiter, 
unsere Gäste und unsere Lieferanten sind wir ein fester 

und nicht wegzudenkender Bestandteil der Celler Gastronomie-Landschaft. 
Dabei bieten wir Ihnen neben einem gemütlichen und einzigartigen 

Ambiente außerordentlich gute Geschmackserlebnisse zu fairen Preisen. 

Als eines der beliebtesten Steakhäuser verwöhnen wir unsere Gäste mit  
leckeren, qualitativ hochwertigen Speisen aus unserer Speisekarte sowie mit 

attraktiven saisonalen Angeboten. Dabei stellen wir unser
 fachliches Wissen und Können täglich unter Beweis, 

indem wir unsere Gäste in den Mittelpunkt positionieren
 Und entsprechend wahrnehmen. Hinzu kommen ein sehr hoher eigener 

Qualitätsanspruch und der seither ungebrochene Wille  
stetig besser zu werden. 

Unser Leitsatz: 
Wir sind nur zufrieden, wenn jeder einzelne Gast zufrieden ist!

WIR BEGRÜSSEN SIE HERZLICH BEI UNS

WILLKOMMEN
WELCOME

Argentinische Steaks vom

Lavasteingrill



SUPPEN - Soups 
1.	 Apachensuppe nach „Art des Hauses“ (scharf)	 6,90 Euro
	 Apache house-style soup (spicy)	

2.	 Tomatensuppe mit Rinderfiletspitzen	 6,90 Euro
	 Tomato soup with beef tenderloin strips 

VORSPEISEN - Appetizers
4.	 Kleiner gemischter Salat (mit Erdnüssen)	 3,90 Euro
	 small mixed Salad (with peanuts) 

5.	 Bruschetta		  6,90 Euro 
	 Frische Tomaten / Zwiebeln / Rucola / Balsamico / Knoblauchbrot(a)	
	 fresh tomatoes / onions / arugula / Balsamic / garlic bread(a)

6.	 Riesengarnelen		  16,90 Euro
	 Riesengarnelen(3,11,b,c) (5 Stück) / Knoblauchbrot(a) / Salat-Mix
	 jumbo prawns(3,11,b,c) (5 pieces) / garlic bread(a) / salad mix  		

7.	 Gegrillte Champignons - Grilled mushrooms 	 9,90 Euro
	 Knoblauchdip(8) / Knoblauchbrot (a) / Salatecke	
	 grilled mushrooms / garlic dip(8) / garlic bread / side salad

8.	 Carpaccio		  16,90 Euro 
	 Rucola / Grana Padano / Knoblauch	
	 arugula / Grana Padano / garlic

9.	 Chicken Wings		  7,90 Euro
	 6 Chicken Wings / BBQ Sauce(b,c) / Knoblauchbrot(a)	
	 6 chicken wings / BBQ Sauce(b,c) / garlic bread(a)

KINDER SPEZIAL (bis 13 Jahre) - Children´s Special (up to 13 years)

55.	 Geronimoteller - Geronimo Plate		  9,90 Euro
	 Hähnchenmedaillons / POMMES frites / KRÄUTERBUTTER(c) / KNOBLAUCHBROt(a)

	 Chicken medallions / FRENCH FRIES / Herb BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a)

56.	 Chicken Teller - Chicken Plate 	 9,90 Euro
	 5 Chicken Wings / Pommes frites / KNOBLAUCHBROt(a)

	 5 chicken wings / French fries / GARLIC BREAD(a)

57.	 Winnetou Teller - Winnetou Plate		  9,90 Euro
	 6 Chicken Nuggets / Pommes frites / KNOBLAUCHBROt(a)

	 6 chicken nuggets / French fries / GARLIC BREAD(a)

58.	 Indiana Teller - Indiana Plate		  16,90 Euro
	 2 RINDERmedaillon / Pommes Frites / KRÄUTERBUTTER(c) / KNOBLAUCHBROt(a)

	 2 BEEF medallions / FRENCH FRIES / HERB BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a)

59.	 Sheriff Teller  - Sheriff Plate		  9,90 Euro
	 120g paniertes Schnitzel / Pommes Frites / KNOBLAUCHBROt(a)

	 120g breaded cutlet / FRENCH FRIES / GARLIC BREAD(a)

zu allen Suppen servieren wir IHnen Knoblauchbrot(a) dazu.   
We serve garlic bread(a) with all soups.



EMPFEHLUNGEN - Recommendations
10.	 Steakteller „London Style“ - London Style Steak Platter	 24,90 Euro
	 gegrilltes Rindermedaillon / Schweinemedaillon/ Putenmedaillon / würzige Steaksauce / 
	 Ofenkartoffel  / Knoblauchbrot(a)/ Salat 
	 grilled beef medallion / pork medallion / turkey medallion / flavorful steak sauce / 
	 Baked potato / garlic bread(a) / salad

11.	 Gaucho Teller - Gaucho Plate		  27,90 Euro
	 3 saftig gegrillte Rindermedaillons / Champignon-Rahm-Sauce(a,c) / Kartoffelecken / 
	 Knoblauchbrot(a)/ Salat
 	 3 beef medallions / Mushroom cream sauce(a,c) / POTATO WEDGES / GARLIC BREAD(a) / SALAD

12.	 Mr. Rumpsteak 250g		  30,90 Euro
	 MIT GRÜNEN BOHNEN IM SPECKMANTEL / SÜßKARTOFFEL POMMES / KRÄUTERBUTTER(c) /
	 KNOBLAUCHBROT(a) / SALAT 
	 GREEN BEANS WRAPPED IN BACON / SWEET POTATO FRIES / HERB BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a) / SALAD

13.	 Mr. Lammfilet - Lamb fillet          		  30,90 Euro
	 NEUSEELÄNDISCHES LAMMFILET ZART GEGRILLT / gemüse / Kroketten / KRÄUTERBUTTER(c) / 
	 KNOBLAUCHBROT(a)/ Salat 
	 New Zealand lamb fillet / tenderly grilled / vegetables / croquettes / HERB BUTTER(c) / 
	 GARLIC BREAD(a) / SALaD

14.	 Lammrücken - saddle of lamb	 31,90 Euro
	 MIT grüne Bohnen / Kroketten / Kräuterbutter / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
	 with green beans / croquettes / herb butter / garlic bread(a) / salad

15.	 Pfeffersteak (Rumpsteak) 200g - Pepper steak	 28,90 Euro
	 PFEFFERSAUCE / POMMES Frites / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat 
	 PEPPER SAUCE / French FRIES / GARLIC BREAD(a) / SALAD

16.	 Wiener Schnitzel - Schnitzel Vienna style	 29,90 Euro
	 Kroketten / Zitronenscheibe / Preiselbeeren / Knoblauchbrot(a)/ Salat 
	 croquettes / slice of lemon / cranberries / garlic bread(a)/ salad

17.	 Rumpsteak Champignon Zwiebel 200g - Rump steak mushroom onion	 28,90 Euro
	 MIT GEBRÄUNTEN ZWIEBELn & CHAMPIGNONS / POMMES Frites / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
	 BROWNED MUSHROOMS & ONIONS / French FRIES / GARLIC BREAD(a) / SALAD

18.	 Apacheteller - Apache plate	  	 27,90 Euro
	 Rindermedaillon / Schweinemedaillon / Putenmedaillon / gebratene ZWIEBELn & CHAMPIGNONS / 	
	 Rote Bohnen / würzige Steaksauce / Kartoffelecken 
	 Beef medallion / pork medallion / turkey medallion / fried ONIONS & MUSHROOMS / red beans / 
	 spicy steak sauce / potato wedges 

19.	 Fleischspieß vom Rind 220g - Beef Skewer	  	   	 23,90 Euro
	 GEBRÄUNTE ZWIEBEln / OFENKARTOFFEL / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
	 BROWNED onions / BAKED POTATO / GARLIC BREAD(a) / SALAD

20.	 Fleischspieß vom Schweinefilet 220g - Pork Skewer			   21,90 Euro
	 GEBRÄUNTE ZWIEBEln / OFENKARTOFFEL / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
	 BROWNED onions / BAKED POTATO / GARLIC BREAD(a) / SALAD

21.	 Fleischspieß von der Putenbrust 220g - Turkey Skewer			   21,90 Euro
	 GEBRÄUNTE ZWIEBEln / OFENKARTOFFEL / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
	 BROWNED onions / BAKED POTATO / GARLIC BREAD(a) / SALAD

22.	 Milan Teller  - Milan Plate 	 21,90 Euro
	 Hähnchenbrust / Gemüse / OFENKARTOFFEL / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat 
	 Chicken breast / vegetables / BAKED POTATO / GARLIC BREAD(a) / salad

23.	 Putensteak - Turkey Steak		 20,90 Euro
	 AUS DEM BRUSTSTÜCK GESCHNITTEN / OFENKARTOFFEL / KRÄUTERBUTTER(c) / Knoblauchbrot(a) / SALaT 
	 CUT FROM THE BREAST / BAKED POTATO / Herb BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a) / SALAD

24.	 Peppa Wutz 				    23,90 Euro
	 3 Schweinemedaillons / sauce Béarnaise(1,10,b,c) / OFENKARTOFFEL / Knoblauchbrot(a) / SALAT
 	 3 PORK medallions / Béarnaise sauce(1,10,b,c)/ BAKED POTATO / GARLIC BREAD(a) / SALAD

25.	 Spare Ribs	  	 19,90 Euro
	 SCHWEINERIPPCHEN / Barbecue-Sauce / OFENKARTOFFEL / KNOBLAUCHBROT(a) / SALAT 
 	 RIBS / BBQ Sauce / BAKED POTATO / GARLIC BREAD(a)/ SALaD

26.	 Hermine		  23,90 Euro
	 3 Schweinemedaillons / Champignon-Rahm-Sauce(a,c) / Kartoffelecken / Knoblauchbrot(a) / SALAT
	 3 PORK medallions / MUSHROOM CREAM SAUCE(a,c) / potato wedges / GARLIC BREAD(a) / SALAD



ARGENTINISCHE RINDERSTEAKS - Argentinian Steaks

   
27.	 Hüftsteak M 	 200g	 24,90 Euro
28.	 Hüftsteak L 	 250g	 27,90 Euro
29.	 Hüftsteak XL 	 350g	 33,90 Euro
30.	 Hüftsteak XXL    	 500g	 42,90 Euro

 

31.	 Rumpsteak M	   200g	 26,90 Euro
32.	 Rumpsteak L	 250g	 29,90 Euro
33.	 Rumpsteak XL	 350g	 35,90 Euro
34.	 Rumpsteak XXL	 500g	 44,90 Euro

 

35.	 Beef Ribs 		  25,90 Euro

36.	 Rib-Eye-Steak L	 250g	 29,90 Euro
37.	 Rib-Eye-Steak XL	 350g	 37,90 Euro
38.	 Rib-Eye-Steak XXL	 500g	 49,90 Euro

	

39.	 Filetsteak M	 200g	 31,90 Euro
40.	 Filetsteak L	 250g	 35,90 Euro
41.	 Filetsteak XL	 350g	 43,90 Euro
42.	 Filetsteak XXL	 500g	 55,90 Euro 

 

Das Rumpsteak wird aus dem Zwischenrippenstück, dem Roastbeef,
geschnitten und schmeckt besonders saftig. 

The rump steak is cut from the intermediate rib, the roast beef, and tastes particularly juicy.

Frisch gegrillt vom heißen Lavasteingrill: blutig - rosa - durch
Grilled on hot lava stone: rare - medium - well done 

Zu allen Steaks reichen wir Kräuterbutter(c), Ofenkartoffel,  
Knoblauchbrot(a) und einen knackigen Salatteller

All steaks are served with Herb butter(c), baked potato, garlic bread(a), mixed salad platter 

    Das Steak wird aus dem vorderen Teil des Rückenstranges geschnitten. Die durch das Fleisch verlaufende 
Fettmarmorierung und der typische Fettkern, der auch als „Fettauge“ bekannt ist, 

machen das Rib-Eye-Steak besonders saftig und geschmacksintensiv. 
A tender, marbled steak from the front of the rib.

Das edelste und zarteste aller Steaks! Ein völlig fettfreies Stück aus der Lende.
The finest and most tender of all steaks! Completely fat free tenderloin.

ein zartes, fettfreies Steak aus dem besten Teil der Keule
lean and tender beef steak

Auf Wunsch servieren wir Ihnen zu den Steaks 			              	             3,50 Euro
auch Pfeffersauce, Champignon Sauce oder Sauce Béarnaise  (1,10,b,c)

On request, we also serve pepper sauce, mushroom sauce or Béarnaise sauce(1,10,b,c) with the steaks.
Für einen kleinen aufschlag servieren wir Ihnen Bratkartoffeln (2) 	 1,50 Euro
oder Süßkartoffel Pommes anstatt der Ofenkartoffel	           
For a small surcharge we will serve you fried potatoes(2) or sweet potato fries  
instead of the baked potato

 Rinderrippen, langsam gegart, mit intensivem Fleischgeschmack
beef ribs, slow-cooked for tenderness and deep, meaty flavor



GRILL MIX - Grill mix
43.	 Navajo Mix	  							       26,90 Euro
	 1 Rinder-Spare Rib / 1 Schweine-Spare Rib / 3 CHICKEN WINGS / 1 Rindermedaillon / 
	 KARTOFFELECKEN / Kräuterbutter(c) /  Knoblauchbrot(a) / SALAt
 	 1 Beef Spare Rib / 1 Pork Spare Rib / 3 CHICKEN WINGS / 1  BEEF medallion / POTATO WEDGES / 
	 Herb BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a) / SALAD

44.	 Celler Style							      26,90 Euro
	 1 LAMMFILET / 1 PUTENmedaillon / 1 SCHWEINEmedaillon / POMMES / KRÄUTERBUTTER(c) / 
	 Knoblauchbrot(a) / SALAt 
	 1 LAMB FILET / 1 TURKEY medallion / 1 PORK medallion / FRIES / Herb BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a) / SALAD

45.	 Meraz Mix         		   					     28,90 Euro
	 1 LAMMFILET / 1 RINDERmedaillon / 1 HÄHNCHENsteak / KARTOFFELECKEN / sauce Béarnaise(1,10,b,c)/  
	 Knoblauchbrot(a) / SALAt
	 1 LAMB FILET / 1 BEEF medallion / 1 Chicken steak / POTATO WEDGES / Béarnaise sauce(1,10,b,c) /  
	 GARLIC BREAD(a) / SALAD

46.	 Avaz Trilogie	  	 37,90 Euro
	 Rinderfilet 100g / Rumpsteak 100g / Hüftsteak 100g / KARTOFFELECKEN / KRÄUTERBUTTER(c) / 		
 	 Knoblauchbrot(a) / SALAt  
	 beef fillet 100g / rump steak 100g / Sirloin Steak 100g  / POTATO WEDGES / HERB BUTTER(c) / 
	 garlic bread(a) / SALAD

47.	 Lipan Apache Mix	  		   	 26,90 Euro
	 1 RINDERmedaillon / 2 SCHWEINEmedaillon / GEMÜSE / Kartoffelecken / sauce Béarnaise(1,10,b,c) / 
	 Knoblauchbrot(a)  
	 1 BEEF medallion / 2 PORK medallion / vegetables / POTATO WEDGES / Béarnaise sauce(1,10,b,c) / 
	 GARLIC BREAD(a)

FISCH & STEAK - Fish & Steaks
48.	 Fischteller - Fish Plate		  32,90 Euro
	 GEGRILLTER LACHS / 2 Garnelenspieße / sauce Béarnaise(1,10,b,c) / Ofenkartoffel / GEMÜSE / 		
 	 Knoblauchbrot(a) 
 	 grilled salmon / 2 prawn skewers / Béarnaise sauce(1,10,b,c) / Baked potato / VEGETABLES /
	 garlic bread(a)

49.	 Lachs - salmon		  25,90 Euro
	 gegrillter Lachs / Frisches Gemüse / sauce Béarnaise(1,10,b,c) / Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)

 	 GRILLED SALMON / FRESH VEGETABLES / Béarnaise sauce(1,10,b,c) / Baked potato / garlic bread(a)

50.	 SURF & TURF		  41,90 Euro
	 Rinderfilet 200g / 4 riesen Garnelen / Süßkartoffel Pommes / Kräuterbutter(c) / Knoblauchbrot (a)

	 beef fillet / 4 giant prawns / sweet potato fries / Herb BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a)

ÜBERBACKENES - OVERBAKED

51. 	Gemüsepfanne - Vegetable pan		  17,90 Euro
	 Gemüse / SAUCE HOLLANDAISE(1,10,b,c ) / KÄSE ÜBERBACKEN / Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)

	 vegetables / sAUCE HOLLANDAISE(1,10,b,c ) / CHEESE GRATINATED / Baked potato / GARLIC BREAD(a) 

52.	 Schweinefilet - Grilled Pork Tenderloin			    	 25,90 Euro
	 3 SCHWEINEmedaillons / BROKKOLI / CHAMPIGNONS / SAUCE HOLLANDAISE(1,10,b,c ) / KÄSE ÜBERBACKEN / 
	 KARTOFFELRÖSTIS / KNOBLAUCHBROt(a)

	 3 pork medallions / BROCCOLI / CHAMPIGNONS / SAUCE HOLLANDAISE(1,10,b,c ) / CHEESE GRATINATED / 
	 ROASTED POTATOES / GARLIC BREAD(a)

53.	 Putenbrustpfanne - Turkey Breast pan 	  24,90 Euro
	 GESCHNETZELTES PUTENBRUSTSTREIFEN / Früchte-Mix / SAUCE HOLLANDAISE(1,10,b,c ) / KÄSE ÜBERBACKEN / 
	 KARTOFFELRÖSTIS / KNOBLAUCHBROt(a)

	 TURKEY BREAST STRIPS / fruit mix / SAUCE HOLLANDAISE(1,10,b,c ) / GRATINATED CHEESE / 
	 ROASTED POTATOES / GARLIC BREAD(a) 

54.	 Putensteak „Hawaii“ - Turkey Breast „Hawaii“	 23,90 Euro
	 PUTENBRUST / ANANAS / KÄSE ÜBERBACKEN / Sauce Hollandaise(1,10,b,c ) / POMMES frites / 
	 KNOBLAUCHBROt(a)

 	 turkey breast / PINEAPPLE / CHEESE GRATINATED / sauce Hollandaise(1,10,b,c ) /
	 FRENCH FRIES / GARLIC BREAD(a)  



EXTRABEILAGEN - Side Dishes
70.	 Pommes frites chips / French fries	 4,50 Euro
71.	 Kartoffelecken potato wedges	 4,50 Euro
72.	 Bratkartoffeln(2) fried potatoes(2)	 5,50 Euro
73.	 Röstis roasted potatoes	 4,50 Euro 
74.	 Kroketten croquettes	 4,50 Euro
75.	 Süßkartoffel Pommes sweet potato fries	 5,50 Euro
76.	 Ofenkartoffel mit Sour Cream(c) baked potato with sour cream(c)	 4,90 Euro
77.	 3 Scheiben Frisches Knoblauchbrot(a) 3 slices of fresh garlic bread(a)	 3,90 Euro
78.	 Maiskolben mit Kräuterbutter(c) corn on the cob with herb butter(c)	 5,90 Euro
79.	 Gebräunte Zwiebeln Browned onions	 4,50 Euro
80.	 Gebratene, frische Champignons Fried fresh mushrooms	 4,50 Euro
81.	 Gebratene Champignons & Zwiebeln fried mushrooms and onions	 4,50 Euro
82.	 Garnelenspieß Shrimp skewer	 5,50 Euro
83.	 Brokkoli broccoli	 4,90 Euro
84.  Frisches Gemüse fresh vegetables	 5,50 Euro
85.	 Ketchup ketchup / Mayonnaise(b,d) mayonnaise(b,d)	 0,50 Euro
87.	 Sour Cream(c) sour cream(c)	 2,90 Euro
88.	 Kräuterbutter(c) Herb butter(c)	 2,00 Euro 
89.	 Speckbohnen(c) beans with bacon 	 4,50 Euro

SALAT - Salad

60.	 Salatteller „Großer Krieger“ - War Chief Salad		  19,90 Euro
	 3 Schweinemedaillons / Sauce Béarnaise (1,10,b,c) / Knoblauchbrot(a)			     	
 	 3 pork medaillons / Béarnaise sauce(1,10,b,c) / garlic bread(a)

61.	 Salatteller „Großer Bison Salat“ - Big Bison Salad	 19,90 Euro 
	 160g Rumpsteak / Kräuterbutter(c) / Knoblauchbrot(a)				    		
	 160g rump steak / herb butter(c) / garlic bread(a)

62.	 Salatteller „Großer Häuptling“ - Big Chief Salad	 19,90 Euro 
	 Rindersteakstreifen / Knoblauchbrot(a)				    	            	  	
	 grilled beef strips / garlic bread(a)

63.	 Salatteller „Gelbe Feder“ - Pecos River Salad	 19,90 Euro 
	 Putenbruststreifen / Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)					   
	 grilled turkey breast strips / baked potato / garlic bread(a)

64.	 Salatteller „Medizinmann Salat“ - Medicine Man Salad	 19,90 Euro 
	 Putenbruststreifen / Knoblauchbrot(a)			   				  
	 grilled turkey breast strips / garlic bread(a)

65.	 Salatteller „Little Fish“ - Little Fish Salad	 20,90 Euro 
	 Lachsfilet / Knoblauchbrot(a) 						       	 	
	 salmon filet / garlic bread(a)

66.	 Garnelenspieß (2 Spieße) - Shrimp skewer (2 skewers)	 19,90 Euro
	 gegrillte Garnelen auf gr. gem. Salat / Knoblauchbrot(a) 
 	 grilled shrimp on large mixed salad / garlic bread(a)

67.	 Salatteller „Kleiner Apache“ - Little Apache Salad	 11,90 Euro 
	 Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)						      		
	 baked potato / garlic bread(a) 

68.	 Salatteller „Maiskolben“ - Corn on the Cob Salad	 17,90 Euro 
	 Maiskolben / Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)					      	
	 corn on the cob / baked potato / garlic bread(a)

69.	 Salatteller „Champignon Salat“ - Little Mushroom Salad	 17,90 Euro 
	 gebratene Champignons / Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)				     	
	 fried mushrooms / baked potato / garlic bread(a)

ALLE SALATE ENTHALTEn:  EISBERGSALAT / MÖHREN / MAIS / GURKEn / TOMATEn / ZWIEBELn / ERDNÜSSE / American Dressing  
all salads contain: ICEBERG lettuce  / CARROTS / CORN / CUCUMBERS / TOMATOES / ONIONS / PEANUTS / American Dressing



SOFTDRINKS - Soft drinks
100.	Coca Cola (1,9) 			   0,3l	 4,00 Euro
101.	Coca Cola (1,9)			   0,4l	 4,80 Euro 
104.	Coca Cola Zero  (1,9,11)			   0,3l	 4,00 Euro
105.	Coca Cola Zero  (1,9,11)			   0,4l	 4,80 Euro 
106.	Sprite (2)			   0,3l	 4,00 Euro
107.	Sprite (2)			   0,4l	 4,80 Euro 
108.	Fanta (1,3)			   0,3l	 4,00 Euro
109.	Fanta (1,3)			   0,4l	 4,80 Euro 
110.	Spezi (1,3,9)			   0,3l	 4,00 Euro
111.	 Spezi (1,3,9)			   0,4l	 4,80 Euro 
112.	Schweppes Bitter Lemon (10)	 		  0,2l	 3,90 Euro
113.	Schweppes Ginger Ale (1)	 		  0,2l	 3,90 Euro
114.	Schweppes Tonic Water (10)	 		  0,2l	 3,90 Euro
115.	Eistee Zitrone (Fuze Tea) - iced tea lemon		  0,3l	 4,10 Euro
116.	Eistee Zitrone (Fuze Tea) - iced tea lemon		  0,4l	 4,60 Euro 
117.	Eistee Pfirsich (Fuze Tea) - iced tea peach 		  0,3l	 4,10 Euro
118.	Eistee Pfirsich (Fuze Tea) - iced tea peach		  0,4l	 4,60 Euro 
119.	Gerolsteiner Mineralwasser / mineral water  		  0,25l	 3,20 Euro
120.	Gerolsteiner Mineralwasser / mineral water  		  0,75l	 7,20 Euro
121.	Gerolsteiner Mineralwasser still / mineral water still  		  0,25l	 3,20 Euro
122.	Gerolsteiner Mineralwasser still / mineral water still  		  0,75l	 7,20 Euro

SÄFTE - Juices
123.	Apfelsaft / apple juice	 		  0,2l	 3,60 Euro
124.	Orangensaft / orange juice	 		  0,2l	 3,60 Euro
125.	Johannisbeersaft / red currant juice		  0,2l	 3,60 Euro
126.	Traubensaft / grape juice	 		  0,2l	 3,60 Euro
127.	Maracujasaft / passion fruit juice	 		  0,2l	 3,60 Euro
128.	Bananen Nektar / banana nectar	 		  0,2l	 3,60 Euro
129.	Kirsch Nektar / cherry nectar	 		  0,2l	 3,60 Euro
130.	Rhabarber Nektar / rhubarb nectar			  0,2l	 3,60 Euro
131.	Kiba / cherry banana	 		  0,4l	 5,60 Euro
132.	alle Säfte auch als Schorle erhältlich		  0,4l	 4,60 Euro

BIER - Beer
135.	König Pilsener			   0,3l	 4,10 Euro
136.	König Pilsener			   0,4l	 4,70 Euro
137.	Köstritzer / dark beer			   0,5l	 5,90 Euro
138.	Benediktiner Hell Lagerbier 			   0,5l	 5,90 Euro
139.	Alsterwasser (2) / shandy			   0,3l	 4,10 Euro
140.	Alsterwasser (2) / shandy			   0,4l	 4,70 Euro
141.	Benediktiner Weissbier vom Fass / wheat beer draft		  0,5l	 5,90 Euro
142.	Benediktiner Hefeweizen Dunkel / dark beer		  0,5l	 5,90 Euro
143.	Benediktiner Hefeweizen alkoholfrei / wheat beer alcohol-free 	0,5l	 5,90 Euro
144.	Zwickel  			   0,3l	 4,50 Euro
145.	Zwickel 			   0,5l	 5,90 Euro
146.	Vitamalz (1) / malt beer 			   0,33l	 4,10 Euro
147.	König Pilsener alkoholfrei 			   0,33l	 4,10 Euro

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene & Zusatzstoffe in den verschiedenen Getränken.



APERITIF

Limoncello Spritz — 8.90 EURO
Limoncello / Mineralwasser / Zitrone / Prosecco

Aperol Spritz — 7.90 EURO
Prosecco / Soda / Aperol1 / Orange

Hugo — 7.90 EURO
Prosecco / Soda / Minze / Limette / Holunder

Campari — 6.90 EURO
Campari(1,2) / Orange

Lillet — 8.90 EURO
Lillet1 / Wild Berry / Beeren

Sarti Spritz — 8.90 EURO
Sarti Rosa1 / Prosecco / Sodawasser /  
Limettenscheiben

Rieslingsekt (extra trocken)
0.1l 5.90 EURO / Flasche 24.90 EURO
Ein fruchtiger Rieslingsekt, welcher nicht zu 
trocken erscheint. Goldgelbe Farbe, duftend 
nach Apfel und reifen Birnen.
Mosel - Josef Drahten

Trauben-Secco weiß (alkoholfrei)
0.1l 6.50 EURO / Flasche 24.90 EURO
Im Raumland Traubensecco stecken alle Aromen 
einer frisch gepressten, aromatischen 
Bacchus-Traube. Herrlich erfrischende,  
alkoholfreie Alternative zu Sekt!
Rheingau - Raumland

Prosecco Spumante (extra trocken)
Flasche 24.90 EURO
Frischer Spumante mit einem Bouquet von reifen 
weißen Früchten aus der Rebsorte Glera.
Venetien - Ca Bolani

Weinschorle — 6.50 EURO

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Ipanema — 7.90 Euro
Limette / Ginger Ale(1) / Rohrzucker

Florida — 7.90 Euro
Ananassaft(3) / Orangensaft(3) / Zitronensaft

Wild Berry — 7.90 Euro
Schweppes Wild Berry(10) / Soda / Grenadine / Beeren

El Apache — 7.90 Euro
Maracujanektar / Orangensaft / Apfelsaft /  
Vanillesirup(1) / Grenadine

Virgin Mojito — 7.90 Euro
Limette / Minze / Rohrzucker / Soda

COCKTAILS

Tequila Sunrise — 10.50 Euro
Jose Cuervo Blanco Tequila / Limette / Cointreau / 
Orangensaft / Grenadine

Sex on the Beach — 10.50 Euro 
Ketel One Vodka / Pfirsich(3) / Ananas(3) / Limette / 
Grenadine

Long Island Iced Tea — 13.50 Euro
Ketel One Vodka / Tanqueray / Plantation Rum 3 
Stars / Tequila / Cointreau / Limette / Cola(1,9) 

Cuba Libre — 10.50 Euro
Plantation Rum 3 Stars / Limette / Cola(1,9)

Caipirinha — 10.50 Euro
Limette / Rohrzucker / Cachaca

Mojito — 10.50 Euro
Plantation Rum 3 Stars / Limette / Minze /  
Rohrzucker / Soda

Mojito Razz — 10.50 Euro
Bacardi Razz / Limette / Minze / Rohrzucker / Soda

El Gaucho — 10.50 Euro
Vodka / Maracujanektar / Orange / Grenadine

CHAMPAGNER

Gosset Grande Réserve Brut 
trocken — 0,75l 110 € 
Der Champagne Gosset Grande Réserve Brut 
öffnet sich dem Auge in einem hellen Goldgelb 
mit silbernen Reflexen. Sein Mousseux ist  
zartperlend und stetig, munter aufsteigend. 
Seine Präsenz im Duft ist exzellent.  

Gosset Grand Rosé Brut 
trocken — 0,75l 120 € 
Blassrosa bis lachsfarben mit kirschroten 
Reflexen. In der Nase reife Erdbeere, Konfitüre 
und Kompottfrüchte. Frisch und jugendlich, mit 
spannender Balance zwischen Fruchtigkeit und 
Frische. Am Gaumen intensive, aber unaufdring-
liche Erdbeere. Harmonie und Eleganz zeichnen 
diesen exzellenten Rosé-Champagner aus.



SHOTS

Ratzeputz — 2cl 3.50 EURO
Heidegeist — 2cl 3.50 EURO
Aalborg Jubiläums Akvavit — 2cl 3.50 EURO
Berliner Luft — 2cl 3.50 EURO
Linie — 2cl 3.50 EURO
Averna Amaro — 2cl 3.50 EURO
Sambuca — 2cl 3.50 EURO
Ouzo — 2cl 3.50 EURO
Baileys(1,9) — 2cl 3.50 EURO
Jägermeister — 2cl 3.50 EURO
Ramazzotti — 2cl 3.50 EURO

VODKA

Grey Goose 
Herkunft: Frankreich 40% / 4cl 8.90 Euro
Belvedere
Herkunft: Polen 40% / 4cl 8.90 Euro
Ciroc 
Herkunft: Frankreich 40% / 4cl 8.90 Euro
Absolut 
Herkunft: Schweden 40% / 4cl 6.50 Euro

RUM

Don Papa
Herkunft: Philippinen 40% / 4cl 8.90 Euro
Zacapa 23J
Herkunft: Guatemala 40% / 4cl 15.90 Euro
Havana 7J
Herkunft: Cuba 40% / 4cl 7.50 Euro
Bacardi
Herkunft: Bahamas 40% / 4cl 6.00 Euro
Havana 3J
Herkunft: Cuba 40% / 4cl 6.50 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro

COGNAC

Hennessy VS 40% / 4cl 9.90 Euro 
Hennessy VSOP 40% / 4cl 14.90 Euro

SPEYSIDE

The Singleton 12J 
40% / 4cl 8.90 Euro
The Singleton 18J 
40% / 4cl 16.90 Euro

BLENDED WHISKY

Johnnie Walker Black Label 12j
40% / 4cl 7.90 Euro
Chivas Regal 12J 
40% / 4cl 7.90 Euro

AMERICAN BOURBON 

WHISKEY

Jack Daniels
40% / 4cl 6.50 Euro
Single Barrel
45% / 4cl 9.50 Euro

ISLAND WHISKEY

Bowmore 12J 
43% / 4cl 8.90 Euro
Lagavulin 16J 
43% / 4cl 14.90 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro

HIGHLIGHTS

Glenmorangie Orginal 10J 
40% / 4cl 8.90 Euro
Glenmorangie 12J 
40% / 4cl 11.90 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene & Zusatzstoffe in den verschiedenen Getränken.

TEQUILA

Jose Cuervo Reposado — 2cl 38% 4.90 Euro
Jose Cuervo Blanco — 2cl 38% 4.90 Euro



GIN

Wacholder-betonte Gins:  
 
Elephant Gin
Herkunft: Deutschland 45% / 4cl 10.90 Euro
London No1
Herkunft: England 47% / 4cl 8.90 Euro

Gins mit Zitrus- und fruchtigen Noten: 
 
Tanqueray No.10  
Herkunft: England 47,3% / 4cl 8.50 Euro
Monkey 47
Herkunft: Deutschland 45% / 4cl 11.50 Euro
Brockmans
Herkunft: England 40% / 4cl 9.50 Euro

Gins mit Kräuternoten: 
 
Gin Mare
Herkunft: Spanien 42% / 4cl 10.50 Euro
Illusionist
Herkunft: Deutschland 45% / 4cl 11.50 Euro

Gins mit Pfeffernoten: 
 
Bombay Sapphire
Herkunft: England 40% / 4cl 6.50 Euro
KI NO Bi
Herkunft: Japan 45,7% / 4cl 10.90 Euro

Florale Gins: 

Hendrick´s Gin
Herkunft: England 41,4% / 4cl 8.90 Euro
Boar
Herkunft: Deutschland 43% / 4cl 11.50 Euro

zusätzlich: 
Thomas Henry Tonic Water 3.90 Euro

OBSTBRÄNDE

Prinz Hausschnaps 2cl 5.50 €
Der Hausschnaps von Prinz wurde aus  
vollreifen, saftigen Marillen gebrannt.

Prinz Alte Williams-Christ-Birne  
2cl 6.50 €
Die alte Williams-Christ-Birne wurde mehrere 
Jahre im Holzfass gelagert. Dabei achtet Prinz 
natürlich besonders darauf, dass der  
Geschmack der Frucht trotzdem noch dominiert.

Prinz Alte Wald-Himbeere 2cl 6.50 €
Die alte Wald-Himbeere von Prinz ist ein  
fruchtiger Brand mit einer angenehmen Süße, 
welcher zweifach destilliert wurde. Die  
Waldhimbeeren haben keinen hohen Zuckeranteil 
und werden deshalb nicht eingemaischt, sondern 
mazeriert, also in Alkohol eingelegt.

Prinz Alte Marille 2cl 6.50 €
Die alte Marille von Prinz wird aus vollreifen, 
saftigen Marillen gebrannt und mehrere Monate 
im Holzfass gereift.

Prinz Alte Haselnuss 2cl 6.50 €
Die alte Haselnuss von Prinz ist Kräftig und  
nussig im Geschmack mit einer leichten  
Bitternote.

GRAPPA

Poli „Sarpa di Poli Grappa“ 2cl 6.50 €
Sarpa di Poli ist der perfekte Digestif nach einem 
leckeren, landestypischen Menü, der aber  
ebenso gern auch eine deftige Vesper begleitet.

Poli „Sarpa di Poli Grappa„ 
Oro Barrique 
2cl 6.90 €
Ähnlich wie Brandy entfaltet auch der fass-
gereifte Sarpa Oro seine delikaten Aromen bei 
etwa 18 bis 20°C am schönsten. Servieren Sie ihr 
als exquisiten Digestif oder genießen Sie ihn 
ganz entspannt zu einer milden Zigarre.

Poli „Cleopatra“ Amarone Oro  
2cl 7.90 €
Poli Cleopatra Oro ist eine Serie von Grappas, die 
von absolut frischen Trestern gewonnen wird 
und sich durch extreme Feinheit und aromatische 
Reinheit, welche man bei einem Destillat nur 
selten findet, auszeichnet.



OFFENE WEISSWEINE

Unser Hauswein "Grauburgunder 
Edition Tevfik Yazgan" 
trocken — 0,2l 8.50 €
Grauburgunder – Dank der Expertise vom 
Weingut Weishaar und der besonderen  
Empfehlung von Tevfik Yazgan, langjährig 
erfahrener Gastronom, haben wir einen Tropfen 
kreiert, der harmonisch mit unseren feinen 
Speisen einhergeht. Fruchtige Aromen von  
Weinbergspfirsich, und Aromen nach Brioche, 
Rauch & Kaffee, subtiles Holz & Cremigkeit im 
Mund treffen auf ein starkes Rückgrat. 
Baden - Weingut Weishaar

Frizzantino 
Lieblich — 0,2l 6.50 €
Der italienische Perlwein ist lieblich,  
erfrischend. Fruchtig blumiges Aroma. Passt zu 
leichten und süßen Speisen.

Pinot Grigio 
trocken — 0,2l 6.50 €
Ursprünglich Ein französischer Wein mit 
trockenem, fruchtigem Charakter. Passend, als 
Aperitif oder zu gegrilltem.

Grauburgunder 
trocken — Jahrgang: 2024 0,2l 8.50 €
Zarter Duft nach Birne, elegant und  
körperreich, feine Frucht - Säurespiel.
Rheinhessen - Weingut Seebrich

Sommersemester
trocken — Jahrgang: 2024 0,2l 8.50 €
Die Weißwein-Cuvée aus Riesling, Sauvignon 
Blanc und Chardonnay begeistert von Anfang an 
und erinnert an einen Strauß bunter  
Sommerblumen und Urlaubstage.
Pfalz - Weingut Studier

Weißburgunder 
trocken — Jahrgang: 2024 0,2l 8.50 €
Feine fruchtige Komponenten aus Aprikose, 
Quitte und Apfel umschmeicheln den Gaumen.
Baden - Weingut Hiss

Riesling
trocken — Jahrgang: 2024 0,2l 8.50 €
Reife Frucht, die an Pfirsich, Grapefruit und 
Apfel erinnert. Für Genießer geschaffen
Rheingau - VDP Weingut Allendorf

OFFENE ROSEWEINE

Saignee Rosé
trocken — Jahrgang: 2024 0,2l 7.50 €
Ein trockener Rose aus Spätburgunder und 
Cabernet Sauvignon. Dieser Saignee - übersetzt 
„Aderlass“- wird bei der Rotweinbereitung als 
Saftabzug von den Besten Trauben des  
Spätburgunder gewonnen.
Baden - Weingut Weishaar

OFFENE ROTWEINE

Lambrusco
Lieblich — 0,2l 6.50 €
Aus der roten Rebsorte Lambrusco in ihren 
vielen Varianten werden fruchtige und perlende 
Weine gewonnen. Die Rebsorte wurde bereits in 
der Antike als Labrusca erwähnt. Wegen der 
hellen Farbe des Traubensaftes wird der Wein 
häufig mithilfe der sehr dunklen  
Ancelotta-Traube nachgefärbt. Je nach der  
Anbauzone entstehen trockene bis liebliche 
Weine.

Chianti
trocken — 0,2l 6.50 €
Als Chianti bezeichnet man einen Rotwein aus der 
Weinbauregion der nördlichen Toskana, Italien. 
Er wird heute zum Großteil aus den Rebsorten 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon und Canaiolo 
Nero hergestellt. Chianti ist so Bekannt, dass 
er als Synonym für italienischen Rotwein steht. 
Das drückt sich u.a. auch in der Quantität der 
produzierten Chianti-Weine aus.

Matura Cuvée
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 8.50 €
Rotweincuvée aus den Rebsorten Cabernet  
Sauvignon, St. Laurent & Merlot. Ein  
körperreicher, fülliger und sehr eleganter 
Rotwein mit Kultcharakter.
Pfalz - Weingut Studier

Spätburgunder
trocken — Jahrgang: 2023 0,2l 8.50 €
Ein Spätburgunder mit fruchtigen Kirschnoten, 
einem kräftigen Körper und einer angenehmen 
Säurebalance.
Baden - Weingut Weishaar

Apulo Primitivo Salento IGT
trocken — Jahrgang: 2023 0,2l 8.50 €
Duftet und schmeckt nach dunklen Waldbeeren, 
Pflaumen und Kirschen. Saftig und 
vollmundig am Gaumen mit harmonisch
integrierten Tanninen.
Italien / Apulien - Masseria Altemura

Merlot Les Grains IGP
Trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 8.50 €
Die Nase verspricht Aromen von Himbeere und 
Süßholz. Ein weicher Merlot aus der  
Provence, welcher gut strukturiert und  
vollmundig daherkommt.
Frankreich / Provence - Marrenon



WEISSWEINE
Unser Hauswein "Grauburgunder 
Edition Tevfik Yazgan" 
trocken — 0,75l 26.90 €
Grauburgunder – Dank der Expertise vom 
Weingut Weishaar und der besonderen  
Empfehlung von Tevfik Yazgan, langjährig 
erfahrener Gastronom, haben wir einen Tropfen 
kreiert, der harmonisch mit unseren feinen 
Speisen einhergeht. Fruchtige Aromen von  
Weinbergspfirsich, und Aromen nach Brioche, 
Rauch & Kaffee, subtiles Holz & Cremigkeit im 
Mund treffen auf ein starkes Rückgrat. 
Baden - Weingut Weishaar

Weißburgunder
trocken — Jahrgang: 2023 0,75l 25.90 €
In der Nase gelbe Früchte und etwas Apfel. Am 
Gaumen sehr würzig und balanciert. Ein sehr 
cremiger Weißburgunder mit angenehmer 
Mineralik.
Rheinhessen - Weingut Thörle

Chardonnay Réserve
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 59.90 €
In der Nase kommen herrliche Burgundische 
Noten zum Vorschein. Der Réserve zeigt eine fein 
eingewobene Salzigkeit mit eindrucksvollen 
Röstaromen. Erinnert an große Chablis!
Rheinhessen - Weingut Thörle

Sommersemester 
trocken — Jahrgang: 2024 0,75l 26.90 €
Die Weißwein-Cuvée aus Riesling, Sauvignon 
Blanc und Chardonnay begeistert von Anfang an 
und erinnert an einen Strauß bunter  
Sommerblumen und Urlaubstage.
Pfalz - Weingut Studier

Chardonnay & Weißburgunder
trocken — Jahrgang: 2024 0,75l 32.90 €
Harmonische Cuvée, zu welcher der  
Weißburgunder seine Fülle und der Chardonnay 
seine typische Würze beisteuert. Ein kleiner Teil 
des Chardonnays wurde, um die Komplexität zu 
erhöhen, im Barrique ausgebaut.
Pfalz - VDP Weingut Knipser

Riesling Charta
trocken — Jahrgang: 2023 0,75l 26.90 €
Im Glas zeigt der Riesling Charta fruchtige 
und sehr intensive Aromen. Eine finessenreiche 
Balance zwischen Frucht und Säure.
Rheingau - VDP Weingut Allendorf 

FLASCHENWEINE

Riesling Mühlberg GG
trocken — Jahrgang: 2021 0,75l 75.90 €
Ein Riesling für die besonderen Momente! Die 
Große Lage ist für seinen Traisen-typischen  
Vulkanboden bekannt, der für ein exotisches 
Aroma im Wein sorgt. Eine tolle Symbiose aus 
rauchiger Mineralität, feiner Frucht und immer 
noch animierender Säure. 
Nahe - VDP Weingut Dr. Crusius 

Lugana DOC
trocken — Jahrgang: 2023 0,75l 32.90 €
Strohfarben mit faszinierenden Grünreflexen, 
charakteristisch der feine Duft, angenehm und 
typisch. Der Geschmack ist frisch, weich mit 
einem schönen Mandelgeschmack.
Italien / Lombardei -  Fraccaroli

Terlaner Classico DOC
trocken — Jahrgang: 2023 0,75l 49.90 €
Eine Cuvée aus Weißburgunder, Chardonnay und 
Sauvignon Blanc. Der Terlaner präsentiert sich 
hellgelb in der Farbe mit grünlichen Reflexen. 
Die Cuvée besticht durch einen blumigen und  
fruchtigen Duft.
Italien / Südtirol - Terlan

Sancerre Blanc AOC
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 44.90 €
Nuancen von Orange, Zitronen und Pampelmusen. 
Der Abgang ist von bemerkenswerter Länge und 
von mineralischen Tönen geprägt.
Frankreich / Loire - Domaine Salmon

Chablis 1er Cru „Mont Milieu“
trocken — Jahrgang: 2021 0,75l 49.90 €
Das Betont kräftige Bouquet ist zur selben 
Zeit doch auch sehr fein. In der Nase zeigen sich 
intensive Fruchtaromen von weißen Früchten. 
Die feine Säure lässt den 1er Cru immer noch 
jugendlich wirken.
Frankreich / Chablis - Domaine des Geneves

ROSEWEINE
Saignée Rosé
trocken — Jahrgang: 2023 0,75l 24.90 €
Ein trockener Rose aus Spätburgunder und 
Cabernet Sauvignon. Dieser Saignee - übersetzt 
„Aderlass“- wird bei der Rotweinbereitung als 
Saftabzug von den Besten Trauben des  
Spätburgunder gewonnen.
Baden - Weingut Weishaar

Santa Digna Cabernet  
Sauvignon Rosé
trocken — Jahrgang: 2024 0,75l 26.90 €
Rassiger und erfrischender Cabernet
Sauvignon-Rosé, animierend frisch am Gaumen, 
mit saftiger Frucht, die lang mit Beeren- und 
Zitrusnoten nachhallt.
Chile / Central Valley - Miguel Torres



FLASCHENWEINE

ROTWEINE
Matura Cuvée
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 25.90 €
Rotweincuvée aus den Rebsorten Cabernet  
Sauvignon, St. Laurent & Merlot. Ein körperrei-
cher, fülliger und sehr eleganter Rotwein mit 
Kultcharakter.
Pfalz - Weingut Studier

Zensus Master
trocken — Jahrgang: 2019 0,75l 45.90 €
Cuvée aus den Rebsorten Sangiovese und  
Cabernet Sauvignon. Ein Rotwein mit kräftigem 
Körper, der zugleich doch fruchtig ist. Die  
Trauben sind stark Ertragsreduziert und im 
500l Tonneau Fass spontan vergoren.
Pfalz - Weingut Studier

Cuvée „X“
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 99.90 €
Sehr intensive Nase von dunkler Frucht, 
Schwarzkirsche, Cassis und Süßholz. Im Mund 
genauso kraftvoll wie die Nase. Sehr  
vielschichtig mit dichter Struktur. Das Weingut 
hat sich in den letzten Jahren als Meister der  
Cabernet Sorten einen Namen gemacht, die  
Cuvée „X“ ist der Beweis dafür. 
Pfalz - VDP Weingut Knipser

Spätburgunder Rappen
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 26.90 €
Feines Zedernholz, schöne beerige Frucht mit 
leicht grünen Noten. Feines Tabakaroma und 
sensationell eingebundene Röstnoten durch die 
12-monatige Reifung im Holzfass. Ein unglaublich 
geschmeidiger, unfiltrierter Pinot Noir.
Baden - Weingut Weishaar

Gian Carlo Cuvée Rot
trocken — Jahrgang: 2024 0,75l 59.90 €
Ein Cuvée aus 60% Spätburgunder & 40%  
Cabernet. Die Trauben wurden sehr spät 
geerntet, so dass sich der Zuckergehalt in den 
Trauben am Stock natürlich konzentriert hat. 
100% gesundes Lesegut, 100% Handlese.  
Spontane Gärung auf der Maische. Limitierte 
Auflage.
Baden - Weingut Weishaar

Primitivo Quietum Appassimento
trocken — Jahrgang: 2023 0,75l 26.90 €
Bouquet von roten, reifen Früchten mit Noten 
von mediterranen Pinien. Kräftig und geschmei-
dig, sehr gut eingebundenes  
Tannin. Samtig und anhaltend.
Italien / Apulien - Francesco Minini

Le Marze Rosso
trocken — Jahrgang: 2019 0,75l 84.90 €
Ein toskanisches Cru. Feinerdiges Bukett, edle 
Tannine. Typische Cabernet-Noten. Vollmundig 
komplex. Rebsorten: Cabernet Franc, Merlot, 
Cabernet Sauvignon. Ausbau 18 Monate in  
französischen Barriques. 
Italien / Toskana - Brunetti

Pian delle Vigne Brunello DOCG
trocken — Jahrgang: 2015 0,75l 119.90 €
Ein Wahnsinns Brunello aus dem Hause  
Antinori, der mit einem komplexen Duft nach 
Blumen und Beeren, mit Nuancen von Vanille und 
Kakao aufwartet. Am Gaumen zeigt er sich sehr 
dicht mit feinen Samtigen Tanninen.  
Italien / Toskana - Marchesi Antinori

Merlot Les Grains IGP
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 25.90 €
Die Nase verspricht Aromen von Himbeere und 
Süßholz. Ein weicher Merlot aus der Provence, 
welcher sich sehr strukturiert zeigt.
Frankreich / Provence - Marrenon

Baron de Ley Reserva
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 39.90 €
Im Glas Kirschrot mit violetten Reflexen. In der 
Nase strömen einem Noten von Kirsche, Pflaume 
und leichte Röstnoten entgegen. Am Gaumen 
dann sehr samtig und ausgewogen. 
Spanien / Rioja - Baron de Ley

Malbec Vina Cobos
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 38.90 €
Tief dunkel in der Farbe, im Bukett erinnernd an 
reife Himbeeren, Kakao und Anis, am Gaumen mit 
viel Struktur, schwarzen und roten Früchten 
sowie subtilen Noten von Karamell,  
Kaffeebohnen und Graphit mit einem hinreißend  
langen Finale.
Argentinien / Mendoza - Felino



HEISSE GETRÄNKE - Hot Drinks
242.	 Kaffee /coffee (9) 		  Tasse/cup	 3,50 Euro
243.	 Espresso (9)		  Tasse/cup	 2,90 Euro
244.	 doppelter Espresso (9)		  Tasse/cup	 4,80 Euro
245.	 Cappuccino (white coffee) (9)		  Tasse/cup	 3,90 Euro
	 cappuccino (9) with milk (8) 

246.	 Milchkaffee (white coffee) (9)		  Tasse/cup	 4,50 Euro
	 milk (8) coffee (9) 

247.	 Tee /tea 		  Glas /glass	 3,30 Euro
248. 	 Latte Macchiato  (8,9)		  Glas /glass	 4,90 Euro
249.	 Heiße Schokolade mit Sahne  (8) 		  Tasse/cup	 4,20 Euro
	 hot chocolate with cream

    Inhaltsstoffe
    (1)     mit Farbstoffen 
    (2)     mit Konservierungsstoffen 
    (3)     mit Antioxidationsmitteln
    (4)     mit Geschmacksverstärkern
    (8)     mit Milcheiweiß
    (9)     koffeinhaltig
    (10)   chininhaltig
    (11)   mit Süßungsmitteln
    (12)   enthält eine Phenylalaninquelle

    Allergene Stoffe
    (a)     glutenhaltiges Getreide (enthält Weizen)
    (b)     Eier 
    (c)     Milch
    (d)     Senf
    (e)     enthält Sulfite

    Ingredients
    (1)     with artificial colors 
    (2)     with preservatives 
    (3)     with antioxidant
    (4)     with flavor enhancers
    (8)     with milk protein
    (9)     with caffeine
    (10)   quinine
    (11)   with sweeteners
    (12)   Contains a source of phenylalanine

    allergenic substances
    (a)     cereals containing gluten (contains wheat)
    (b)     eggs
    (c)     milk
    (d)     mustard
    (e)     contains sulfite

Steakhouse Apache · Mauernstraße 27 · 29221 Celle
Tel.: 05141 - 60 05  
Internet: www.steakhouse-apache.de 
E-Mail: info@steakhouse-apache.de

DESSERTS
301. 	 Vanilleeis - Vanilla ice cream		  7,50 Euro
	 mit Schokosauce und Sahnehaube (8,c)  - with chocolate sauce and cream (8,c)

302.	 Hot Chocolate cake 		  8,50 Euro
	 mit Puderzucker und Vanilleeis (8,c)  - with powdered sugar and vanilla ice cream (8,c)

303.	 Flambiertes Walnusseis - Flambéed walnut ice cream		  9,50 Euro
	 mit Sahne und Fruchtmark (8,c) - with cream and fruit puree (8,c)


