
Seit über 20 Jahren betreiben wir nun schon unser Restaurant in der  
wunderschönen Celler Altstadt und haben uns in dieser Zeit trotz großer  

Mitbewerber zu einer der Top-Adressen Celler Gastronomie mausern 
und auch noch heute bewähren können. 

Wir sind lokal und regional verankert. Durch unsere Mitarbeiter, 
unsere Gäste und unsere Lieferanten sind wir ein fester 

und nicht wegzudenkender Bestandteil der Celler Gastronomie-Landschaft. 
Dabei bieten wir Ihnen neben einem gemütlichen und einzigartigen 

Ambiente außerordentlich gute Geschmackserlebnisse zu fairen Preisen. 

Als eines der beliebtesten Steakhäuser verwöhnen wir unsere Gäste mit  
leckeren, qualitativ hochwertigen Speisen aus unserer Speisekarte sowie mit 

attraktiven saisonalen Angeboten. Dabei stellen wir unser
 fachliches Wissen und Können täglich unter Beweis, 

indem wir unsere Gäste in den Mittelpunkt positionieren
 Und entsprechend wahrnehmen. Hinzu kommen ein sehr hoher eigener 

Qualitätsanspruch und der seither ungebrochene Wille  
stetig besser zu werden. 

Unser Leitsatz: 
Wir sind nur zufrieden, wenn jeder einzelne Gast zufrieden ist!

WIR BEGRÜSSEN SIE HERZLICH BEI UNS

WILLKOMMEN
WELCOME

Argentinische Steaks vom

Lavasteingrill



SUPPEN - Soups 
1. Apachensuppe nach „Art des Hauses“  6,90 Euro
 Apache ”Homemade“ soup 

2. Tomatensuppe mit Rinderfiletspitzen 6,90 Euro
 tomato soup with tenderloin tips 

VORSPEISEN - Appetizers
4. Kleiner gemischter Salat (mit Erdnüssen) 5,90 Euro
 small mixed Salad (with peanuts) 

5. Bruschetta  6,50 Euro 
 Frische Tomaten / Zwiebeln / Rucola / Balsamico / Knoblauchbrot(a) 
 fresh tomatoes / onions / rocket / Balsamic / garlic bread(a)  

6. Scampi (3,11,b,c)  14,90 Euro
 SCAMPI (5 Stück) / Brot / Salat-Mix
 SCAMPI (5 pieces) / bread / salad mix    

7. Gegrillte Champignons - Grilled mushrooms  9,90 Euro
 Knoblauchdip(8) / Knoblauchbrot (a) / Salatecke 
 grilled mushrooms / garlic dip(8) / garlic bread / side salad

8. Carpaccio  14,90 Euro 
 Rucola / Parmesan / Knoblauch 
 rocket / parmesan / garlic

9. Chicken Wings  7,90 Euro
 6 Chicken Wings / BBQ Sauce(b,c) / Knoblauchbrot(a) 
 6 chicken wings / BBQ Sauce(b,c) / garlic bread(a)

KINDER SPEZIAL (bis 13 Jahre) - Children´s Special (up to 13 years)

55. Geronimoteller - Geronimo Plate  9,90 Euro
 2 PUTENBRUSTmedaillons / POMMES frites / KRÄUTERBUTTER(c) / KNOBLAUCHBROt(a)

 2 TURKEY BREAST MEDAiLLONs / FRENCH FRIES / Herb BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a)

56. Chicken Teller - Chicken Plate  9,90 Euro
 5 Chicken Wings / Pommes frites / KNOBLAUCHBROt(a)

 5 chicken wings / French fries / GARLIC BREAD(a)

57. Winnetou Teller - Winnetou Plate  8,90 Euro
 6 Chicken Nuggets / Pommes frites / KNOBLAUCHBROt(a)

 6 chicken nuggets / French fries / GARLIC BREAD(a)

58. Indiana Teller - Indiana Plate  15,90 Euro
 2 RINDERmedaillon / Pommes Frites / KRÄUTERBUTTER(c) / KNOBLAUCHBROt(a)

 2 BEEF MEDAiLLON / FRENCH FRIES / HERB BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a)

59. Sheriff Teller  - Sheriff Plate  9,90 Euro
 120g paniertes Schnitzel / Pommes Frites / KNOBLAUCHBROt(a)

 120g breaded cutlet / FRENCH FRIES / GARLIC BREAD(a)

zu allen Suppen servieren wir IHnen Knoblauchbrot(a) dazu.   
We serve garlic bread(a) with all soups.



EMPFEHLUNGEN - Recommendations
10. Steakteller „London Style“ - London Style Steak Platter 23,90 Euro
 gegrilltes Rindermedaillon / Schweinemedaillon/ Putenmedaillon / würzige Steaksauce / 
 Ofenkartoffel  / Knoblauchbrot(a)/ Salat 
 grilled beef medallion / pork medallion / turkey medallion / flavorful steak sauce / 
 Baked potato / garlic bread(a) / salad

11. Gaucho Teller - Gaucho Plate  26,90 Euro
 3 saftig gegrillte Rindermedaillons / Champignon-Rahm-Sauce(a,c) / Kartoffelecken / 
 Knoblauchbrot(a)/ Salat
  3 beef medaillons / Mushroom cream sauce(a,c) / POTATO WEDGES / GARLIC BREAD(a) / SALAD

12. Mr. Rumpsteak 250g  28,90 Euro
 MIT GRÜNEN BOHNEN IM SPECKMANTEL / SÜßKARTOFFEL POMMES / KRÄUTERBUTTER(c) /
 KNOBLAUCHBROT(a) / SALAT 
 GREEN BEANS WRAPPED IN BACON / SWEET POTATO FRIES / HERB BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a) / SALAD

13. Mr. Lammfilet - Lamb fillet            29,90 Euro
 NEUSEELÄNDISCHES LAMMFILET ZART GEGRILLT / gemüse / Kroketten / KRÄUTERBUTTER(c) / 
 KNOBLAUCHBROT(a)/ Salat 
 NEW ZEALAND LAMB FILET / TENDERLY GRILLED / vegetables / croquettes / HERB BUTTER(c) / 
 GARLIC BREAD(a) / SALaD

14. Rumpsteak Champignon Zwiebel 200g - Rump steak mushroom onion 27,90 Euro
 MIT GEBRÄUNTEN ZWIEBELn & CHAMPIGNONS / POMMES Frites / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
 BROWNED MUSHROOM & ONION / French FRIES / GARLIC BREAD(a) / SALAD

15. Pfeffersteak (Rumpsteak) 200g - Pepper steak 27,90 Euro
 PFEFFERSAUCE / POMMES Frites / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat 
 PEPPER SAUCE / French FRIES / GARLIC BREAD(a) / SALAD

16. Wiener Schnitzel - schnitzel  28,90 Euro
 Bratkartoffeln / Zitronenscheibe / Preiselbeeren / Knoblauchbrot(a)/ Salat 
 Fried potatoes / slice of lemon / cranberries / garlic bread(a)/ salad

17. Spare Ribs   18,90 Euro
 SCHWEINERIPPCHEN / Barbecue-Sauce / OFENKARTOFFEL / KNOBLAUCHBROT(a) / SALAT 
  RIBS / BBQ Sauce / BAKED POTATO / SOUR CREME / GARLIC BREAD(a)/ SALaD

18. Apachepfanne - Apache Pan   26,90 Euro
 Rindermedaillon / Schweinemedaillon / Putenmedaillon / gebratene ZWIEBELn & CHAMPIGNONS /  
 Rote Bohnen / würzige Steaksauce / Kartoffelecken 
 Beef medallion / pork medallion / turkey medallion / fried ONIONS & MUSHROOMS / red beans / 
 spicy steak sauce / potato wedges  

APACHE SPEZIAL - Apache Specials
19. Fleischspieß vom Rind 220g - Beef Skewer      22,90 Euro
 GEBRÄUNTE ZWIEBEln / OFENKARTOFFEL / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
 BROWNED onions / BAKED POTATO / GARLIC BREAD(a) / SALAD

20. Fleischspieß vom Schweinefilet 220g - Pork Skewer   20,90 Euro
 GEBRÄUNTE ZWIEBEln / OFENKARTOFFEL / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
 BROWNED onions / BAKED POTATO / GARLIC BREAD(a) / SALAD

21. Fleischspieß von der Putenbrust 220g - Turkey Skewer   20,90 Euro
 GEBRÄUNTE ZWIEBEln / OFENKARTOFFEL / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
 BROWNED onions / BAKED POTATO / GARLIC BREAD(a) / SALAD

22. Milan Teller  - Milan Plate  18,90 Euro
 Hähnchenbrustfilet / GEBRÄUNTE Zwiebeln / Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a) / Salat 
 Chicken breast fillet / BROWNED onions /  BAKED POTATO / GARLIC BREAD(a) / SALAD

23. Putensteak - Turkey Steak  17,90 Euro
 AUS DEM BRUSTSTÜCK GESCHNITTEN / OFENKARTOFFEL / KRÄUTERBUTTER(c) / Knoblauchbrot(a) / SALaT 
 CUT FROM THE BREAST / BAKED POTATO / Herb BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a) / SALAD

24. Peppa Wutz     21,90 Euro
 3 Schweinemedaillons / sauce Béarnaise(1,10,b,c ) / OFENKARTOFFEL / Knoblauchbrot(a) / SALAT
  3 PORK medaillons / sauce Béarnaise(1,10,b,c )/ BAKED POTATO / GARLIC BREAD(a) / SALAD

26. Hermine  22,90 Euro
 3 Schweinemedaillons / Champignon-Rahm-Sauce(a,c) / Kartoffelecken / Knoblauchbrot(a) / SALAT
 3 PORK medaillons / MUSHROOM CREAM SAUCE(a,c) / potato wedges / GARLIC BREAD(a) / SALAD



ARGENTINISCHE RINDERSTEAKS - Argentinian Steaks

 
27. Hüftsteak M  200g 23,90 Euro
28. Hüftsteak L  250g 26,90 Euro
29. Hüftsteak XL  350g 32,90 Euro
30. Hüftsteak XXL     500g 41,90 Euro

 
31. Rumpsteak M   200g 25,90 Euro
32. Rumpsteak L 250g 28,90 Euro
33. Rumpsteak XL 350g 34,90 Euro
34. Rumpsteak XXL 500g 43,90 Euro

 

35. Tomahawk Steak    pro 100g 10,00 Euro
 Pommes Frites / frisches Gemüse         mit Knochen 
 FRENCH FRIES / fresh vegetables

36. Rib-Eye-Steak L 250g 28,90 Euro
37. Rib-Eye-Steak XL 350g 36,90 Euro
38. Rib-Eye-Steak XXL 500g 48,90 Euro

 
 

39. Filetsteak M 200g 30,90 Euro
40. Filetsteak L 250g 34,90 Euro
41. Filetsteak XL 350g 42,90 Euro
42. Filetsteak XXL 500g 54,90 Euro 

 

Das Rumpsteak wird aus dem Zwischenrippenstück, dem Roastbeef,
geschnitten und schmeckt besonders saftig. 

The rump steak is cut from the intermediate rib, the roast beef, and tastes particularly juicy.

Frisch gegrillt vom heißen Lavasteingrill: blutig - rosa - durch
Grilled on hot lava stone: rare - medium - well done 

Zu allen Steaks reichen wir Kräuterbutter(c), Ofenkartoffel,  
Knoblauchbrot(a) und einen knackigen Salatteller

All steaks are served with Herb butter(c), baked potato, garlic bread(a), mixed salad platter 

    Das Steak wird aus dem vorderen Teil des Rückenstranges geschnitten. Die durch das Fleisch verlaufende 
Fettmarmorierung und der typische Fettkern, der auch als „Fettauge“ bekannt ist, 

machen das Rib-Eye-Steak besonders saftig und geschmacksintensiv. 
    A tender, marbled steak from the front of the rip.

Das edelste und zarteste aller Steaks! Ein völlig fettfreies Stück aus der Lende.
The finest and most tender of all steaks! Completely fat free tenderloin.

ein zartes, fettfreies Steak aus dem besten Teil der Keule
lean and tender beef steak

Auf Wunsch servieren wir Ihnen zu den Steaks                            3,50 Euro
auch Pfeffersauce, Champignon Sauce oder Sauce Béarnaise  (1,10,b,c)

On request, we also serve pepper sauce, mushroom sauce or Béarnaise (1,10,b,c) sauce with the steaks.
Für einen kleinen aufschlag servieren wir Ihnen Bratkartoffeln(2)  1,50 Euro
oder Süßkartoffel Pommes anstatt der Ofenkartoffel           
For a small surcharge we will serve you fried potatoes(2) or sweet potato fries  
instead of the baked potato

Wenn schon Steak, dann richtig. Das ist die Devise vom einem Tomahawk Steak. Dieser Cut ist ein echtes 
Highlight für jeden Fleischliebhaber. Das Steak wird nach der Reifung aus der hohen Rippe des Rindes 

geschnitten. Das saftige Rib-Eye am langen Knochen ist etwas für den großen Hunger. 
After maturing, the steak is cut from the high rib of the beef. 



GRILL MIX - Grill mix
43. Navajo Mix          25,90 Euro
 2 SPARE RIBS / 3 CHICKEN WINGS / 1 Rindermedaillon / KARTOFFELECKEN / Kräuterbutter(c) / 
 Knoblauchbrot(a) / SALAt
  2 SPARE RIBS / 3 CHICKEN WINGS / 1  BEEF MEDAiLLON / POTATO WEDGES / Herb BUTTER(c) / 
 GARLIC BREAD(a) / SALAD

44. Celler Style       25,90 Euro
 1 LAMMFILET / 1 PUTENmedaillon /1 SCHWEINEmedaillon / POMMES / KRÄUTERBUTTER(c) / 
 Knoblauchbrot(a) / SALAt 
 1 LAMB FILET / 1 TURKEY MEDAiLLON / 1 PORK MEDAiLLON / FRIES / Herb BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a) / SALAD

45. Meraz Mix                 26,90 Euro
 1 LAMMFILET / 1 RINDERmedaillon / 1 HÄHNCHENsteak / KARTOFFELECKEN / sauce Béarnaise(1,10,b,c)/  
 Knoblauchbrot(a) / SALAt
 1 LAMB FILET / 1 BEEF MEDAiLLON / 1 Chicken steak / POTATO WEDGES / sauce Béarnaise(1,10,b,c) /  
 GARLIC BREAD(a) / SALAD

46. Avaz Trilogie   35,90 Euro
 Rinderfilet 100g / Rumpsteak 100g / Hüftsteak 100g / KARTOFFELECKEN / KRÄUTERBUTTER(c) /   
  Knoblauchbrot(a) / SALAt  
 beef fillet 100g / rump steak 100g / Hip steak 100g  / POTATO WEDGES / HERB BUTTER(c) / 
 garlic bread(a) / SALAD

47. Lipan Apache Mix      25,90 Euro
 1 RINDERmedaillon / 2 SCHWEINEmedaillon / GEMÜSE / Kartoffelecken / sauce Béarnaise(1,10,b,c) / 
 Knoblauchbrot(a)  
 1 BEEF MEDAiLLON / 2 PORK MEDAiLLON / VEGETABELES / POTATO WEDGES / sauce Béarnaise(1,10,b,c)/ 
 GARLIC BREAD(a)

FISCH & STEAK - Fish & Steaks
48. Fischteller - Fish Plate  31,90 Euro
 GEGRILLTER LACHS / 2 Scampispieße / sauce Béarnaise(1,10,b,c) / ROSMARIN KARTOFFELn / GEMÜSE /   
  Knoblauchbrot(a) 
  grilled salmon / 2 scampi skewers / sauce Béarnaise(1,10,b,c) / ROSMARY POTATOES / VEGETABELES /
 garlic bread(a)

49. Lachs - salmon  23,90 Euro
 gegrillter Lachs / Frisches Gemüse / sauce Béarnaise(1,10,b,c) / ROSMARIN KARTOFFELn / 
 Knoblauchbrot(a)

  GRILLED SALMON / FRESH VEGETABELES / sauce Béarnaise(1,10,b,c) / ROSEMARY POTATOES / garlic bread(a)

50. SURF & TURF  39,90 Euro
 Rinderfilet 200g / 4 riesen Garnelen / Süßkartoffel Pommes / Kräuterbutter(c) / Knoblauchbrot (a)

 beef Fillet / 4 gaint prawns / sweet potato fries / Herb BUTTER(c) / GARLIC BREAD(a) 

ÜBERBACKENES - OVERBAKED

51.  Lammfilet - Lamb fillet  28,90 Euro
 in Kräutersauce / Käse überbacken / Kroketten / Knoblauchbrot(a)

 in herb sauce / GRATINATED CHEESE / croquettes / GARLIC BREAD(a) 

52. Schweinefilet - Grilled Pork Tenderloin     24,90 Euro
 3 SCHWEINEmedaillons / BROKKOLI / CHAMPIGNONS / SAUCE HOLLANDAISE(1,10,b,c ) / KÄSE ÜBERBACKEN / 
 KARTOFFELRÖSTIS / KNOBLAUCHBROt(a)

 3 PORKMEDAiLLONs / BROCCOLI / CHAMPIGNONS / SAUCE HOLLANDAISE(1,10,b,c ) / CHEESE GRATINATED / 
 ROASTED POTATOES / GARLIC BREAD(a) 

53. Putenbrustpfanne - Turkey Breast pan   23,90 Euro
 GESCHNETZELTES PUTENBRUSTSTREIFEN / Gemüse / SAUCE HOLLANDAISE(1,10,b,c ) / KÄSE ÜBERBACKEN / 
 KARTOFFELRÖSTIS / KNOBLAUCHBROt(a)

 TURKEY BREAST STRIPS / vegetables / SAUCE HOLLANDAISE(1,10,b,c ) / GRATINATED CHEESE / 
 ROASTED POTATOES / GARLIC BREAD(a) 

54. Putensteak „Hawaii“ - Turkey Breast „Hawaii“ 22,90 Euro
 PUTENBRUST / ANANAS / KÄSE ÜBERBACKEN / Sauce Hollandaise(1,10,b,c ) / POMMES frites / 
 KNOBLAUCHBROt(a)

  TURKEy BREAST / PINEAPPLE / CHEESE GRATINATED / sauce Hollandaise(1,10,b,c ) /
 FRENCH FRIES / GARLIC BREAD(a)  



EXTRABEILAGEN - Side Dishes
70. Pommes frites chips / French fries 3,90 Euro
71. Kartoffelecken potato wedges 4,50 Euro
72. Bratkartoffeln(2) fried potatoes(2) 4,90 Euro
73. Röstis roasted potatoes 4,50 Euro 
74. Kroketten croquettes 4,50 Euro
75. Süßkartoffel Pommes Sweet potatoes fries 4,90 Euro
76. Ofenkartoffel mit Sour Cream(c) baked potato with sour cream(c) 4,50 Euro
77. 3 Scheiben Frisches Knoblauchbrot(a) 3 slices of fresh garlic bread(a) 3,60 Euro
78. Maiskolben mit Kräuterbutter(c) corn on the cob with herb butter(c) 5,50 Euro
79. Gebräunte Zwiebeln Browned onions 4,50 Euro
80. Gebratene, frische Champignons Fried fresh mushrooms 4,50 Euro
81. Gebratene Champignons & Zwiebeln fried mushrooms and onions 4,50 Euro
82. Garnelenspieß Shrimp skewer 5,50 Euro
83. Brokkoli broccoli 4,90 Euro
84.  Frisches Gemüse fresh vegetables 5,50 Euro
85. Ketchup ketchup / Mayonnaise(b,d) mayonnaise(b,d) 0,50 Euro
87. Sour Cream(c) sour cream(c) 2,60 Euro
88. Kräuterbutter(c) Herb butter(c) 2,00 Euro 
89. Speckbohnen(c) beans with bacon  4,50 Euro

SALAT - Salad

60. Salatteller „Großer Krieger“ - War Chief Salad  18,90 Euro
 3 Schweinemedaillons / Sauce Béarnaise (1,10,b,c) / Knoblauchbrot(a)      
  3 pork medaillons / béarnaise sauce (1,10,b,c) / garlic bread(a)

61. Salatteller „Großer Gaucho Salat“ - Big Gaucho Salad 19,90 Euro 
 200g Rumpsteak / Kräuterbutter(c) / Knoblauchbrot(a)       
 200g rump steak / herb butter(c) / garlic bread(a)

62. Salatteller „Großer Häuptling“ - Big Chief Salad 18,90 Euro 
 Rindersteakstreifen / Knoblauchbrot(a)                   
 grilled tender stripes / garlic bread(a) 

63. Salatteller „Gelbe Feder“ - Pecos River Salad 18,90 Euro 
 Putenbruststreifen / Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)     
 grilled turkey breast stripes / baked potato / garlic bread(a)

64. Salatteller „Medizinmann Salat“ - Medicine Man Salad 17,90 Euro 
 Putenbruststreifen / Knoblauchbrot(a)       
 grilled turkey breast stripes / garlic bread(a)

65. Salatteller „Little Fish“ - Little Fish Salad 19,90 Euro 
 Lachsfilet / Knoblauchbrot(a)          
 salmon filet / garlic bread(a) 

66. Garnelenspieß (2 Spieße) - Shrimp skewer (2 skewers) 18,90 Euro
 gegrillte Garnelen auf gr. gem. Salat / Knoblauchbrot(a) 
  grilled shrimp on large mixed salad / garlic bread(a) 

67. Salatteller „Kleiner Apache“ - Little Apache Salad 10,90 Euro 
 Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)         
 baked potato / garlic bread(a) 

68. Salatteller „Maiskolben“ - Corn on the Cob Salad 16,90 Euro 
 Maiskolben / Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)       
 corn on the cob / baked potato / garlic bread(a)

69. Salatteller „Champignon Salat“ - Little Mushroom Salad 16,90 Euro 
 gebratene  Champignons / Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)      
 fried champignons / baked potato / garlic bread(a)

ALLE SALATE ENTHALTEn:  EISBERGSALAT / MÖHREN / MAIS / GURKEn / TOMATEn / ZWIEBELn / ERDNÜSSE / American Dressing  
all salads contain: ICEBERG lettuce  / CARROTS / CORN / CUCUMBERS / TOMATOES / ONIONS / PEANUTS / American Dressing



SOFTDRINKS - Soft drinks
100. Coca Cola (1,9)    0,3l 3,90 Euro
101. Coca Cola (1,9)   0,4l 4,50 Euro 
104. Coca Cola Zero  (1,9,11)   0,3l 3,90 Euro
105. Coca Cola Zero  (1,9,11)   0,4l 4,50 Euro 
106. Sprite (2)   0,3l 3,90 Euro
107. Sprite (2)   0,4l 4,50 Euro 
108. Fanta (1,3)   0,3l 3,90 Euro
109. Fanta (1,3)   0,4l 4,50 Euro 
110. Spezi (1,3,9)   0,3l 3,90 Euro
111. Spezi (1,3,9)   0,4l 4,50 Euro 
112. Schweppes Bitter Lemon (10)   0,2l 3,50 Euro
113. Schweppes Ginger Ale (1)   0,2l 3,50 Euro
114. Schweppes Tonic Water (10)   0,2l 3,50 Euro
115. Eistee Zitrone (Fuze Tea) - iced tea lemon  0,3l 3,90 Euro
116. Eistee Zitrone (Fuze Tea) - iced tea lemon  0,4l 4,50 Euro 
117. Eistee Pfirsich (Fuze Tea) - iced tea peach   0,3l 3,90 Euro
118. Eistee Pfirsich (Fuze Tea) - iced tea peach  0,4l 4,50 Euro 
119. Gerolsteiner Mineralwasser / mineral water    0,25l 2,90 Euro
120. Gerolsteiner Mineralwasser / mineral water    0,75l 6,90 Euro
121. Gerolsteiner Mineralwasser still / mineral water still    0,25l 2,90 Euro
122. Gerolsteiner Mineralwasser still / mineral water still    0,75l 6,90 Euro

SÄFTE - Juices
123. Apfelsaft / apple juice   0,2l 3,10 Euro
124. Orangensaft / orange juice   0,2l 3,10 Euro
125. Johannisbeersaft / red currant juice  0,2l 3,10 Euro
126. Traubensaft / grape juice   0,2l 3,10 Euro
127. Maracujasaft / passion fruit juice   0,2l 3,10 Euro
128. Bananen Nektar / banana nectar   0,2l 3,10 Euro
129. Kirsch Nektar / cherry nectar   0,2l 3,10 Euro
130. Rhabarber / rhubarb   0,2l 3,10 Euro
131. Kiba / cherry banana   0,4l 4,80 Euro
132. alle Säfte auch als Schorle erhältlich  0,4l 4,10 Euro

BIER - Beer
133. Bitburger   0,3l  3,90 Euro
134. Bitburger   0,4l  4,50 Euro
135. König Pilsener   0,3l 3,90 Euro
136. König Pilsener   0,4l 4,50 Euro
137. Köstritzer / dark beer   0,3l 4,20 Euro
138. Benediktiner Hell Lagerbier    0,5l 5,50 Euro
139. Alsterwasser (2) / shandy   0,3l 3,90 Euro
140. Alsterwasser (2) / shandy   0,4l 4,50 Euro
141. Benediktiner Weissbier vom Fass / wheat beer draft  0,5l 5,50 Euro
142. Benediktiner Hefeweizen Dunkel / dark beer  0,5l 5,50 Euro
143. Benediktiner Hefeweizen alkoholfrei / wheat beer alcohol-free  0,5l 5,50 Euro
144. Zwickel     0,3l 4,00 Euro
145. Zwickel    0,5l 5,30 Euro
146. Vitamalz (1) / malt beer    0,33l 3,90 Euro
147. Bitburger alkoholfrei    0,33l 3,90 Euro

ERFRISCHENDES - Refreshing
148. Weinschorle Rotwein oder Weißwein    5,90 Euro
149. Campari Orange Campari / Orangensaft / Orange   6,50 Euro
150. Aperol Spritz Prosecco / Aperol / Sodawasser / Orange   7,20 Euro 
151. Hugo Prosecco / Holundersirup(1) / Minze / Limette / Sodawasser   7,20 Euro 
152. Lillet Berry Lillet Blanc / Schweppes / Russian Wild Berry / Minze   7,90 Euro 
 

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene & Zusatzstoffe in den verschiedenen Getränken.



ROTWEINE - Red Wine 
153.  Lambrusco(e), lieblich /sweet     
 Aus der roten Rebsorte Lambrusco in ihren vielen Varianten werden fruchtige und perlende Weine 
 gewonnen. Die Rebsorte wurde bereits in der Antike als Labrusca erwähnt. Wegen der hellen Farbe des   
  Traubensaftes wird der Wein häufig mithilfe der sehr dunklen Ancelotta-Traube nachgefärbt. Je nach 
  der Anbauzone entstehen trockene bis liebliche Weine.    0,2 L 5,90 Euro
154.  Chianti(e), trocken / dry   
 Als Chianti bezeichnet man einen Rotwein aus der Weinbauregion der nördlichen Toskana, Italien. Er wird    
 Heute zum Großteil aus den Rebsorten Sangiovese, Cabernet Sauvignon und Canaiolo Nero hergestellt.      
 Chianti ist so Bekannt, dass er als Synonym für italienischen Rotwein steht. Das drückt sich u.a. auch 
  in der Quantität der produzierten Chianti-Weine aus.    0,2 L 5,90 Euro
155.  Merlot(e), fruchtig, leicht/fruity, light    
 Den Anbau von Merlot in Italien kann man besonders entlang der Strada del Merlot gut beobachten und  
 erleben. Diese Weinstraße, die entlang des Flusses Isonzo in der Region Friaul-Julisch-Venetien führt, kann   
 Sowohl zu Lande als auch auf dem Wasser verfolgt werden.    0,2 L 5,90 Euro

156.  Pfalz - Matura Cuvee, Qba, trocken    2017er
 Weingut Studier-Pfalz 
 Rotwein-Cuvee aus Cabernet Sauvignon, St.Laurent und Merlot. Ein körperreicher, fülliger Rotwein voller 
 eleganz und fruchtiger Harmonie.  0,2 L 7,90 Euro 0,75 L 22,90 Euro

157. Baden - Spätburgunder Rappen, QbA, trocken     2017er
 Weingut Weishaar
 Feines Zedernholz, schöne beerige Frucht mit leicht grünen Noten. Feine Tabaknoten und sensationell 
 einge bundene Röstaromen durch die 12-monatige Holzreife machen diesen unflitrierten Pinot Noir so
 unglaublich geschmeidig. Ein richtig starker Spätburgunder.  
  0,2 L 7,90 Euro 0,75 L 22,90 Euro

158.  Pays D‘Oc / Frankreich - La Grange Syrah/Cabernet IGP, trocken   2018er
 Weingut Bertolet
 Eine gelungene Assemblage von mediterranem Syrah und Cabernet aus Bordeaux. Die Aromen gleichen einer  
 Explosion von roten Früchten mit würzigen Noten und einen Hauch Holz. Am Gaumen weich und vollmundig    
 mit samtiger Spur und einem schön langem Abgang. Ein Wein mit viel Charme für den Genuss.
  0,2 L 6,90 Euro 0,75 L 20,90 Euro

159. Apulien / Italien - Primitivo Quietum Appassimento, trocken  2018er
 Weingut Minini
 Bouquet voll von roten , reifen Früchten mit Noten von mediterranen Pinien. Die Kraft seines Körpers  
 überrascht durch die Geschmeidigkeit seiner Tannine. Fruchtige Aromen mit einem langen Abgang.  
 Kraft und geschmeidigkeit zeichnen diesen Wein aus. 0,2 L 7,50 Euro 0,75 L  22,50 Euro

160.  Württemberg - Samtrot, QbA, lieblich  2019er
 Weingut Sonnenhof
 In der Nase zeigt sich ein intensives Fruchtaroma von Himbeeren und Sauerkirschen gepaart mit 
 floralen Noten. Am Gaumen ist die Fruchtsüße präsent. Ein großartiger Dessertwein.
   0,2 L 6,90 Euro 0,75 L 20,90 Euro
161. Italien / Toskana - Brunetti  Le Marze Rosso Barrique 2017er
 Weingut Brunetti
  Sehr elegantes Gewächs. Ein toskanisches Cru. Feinerdiges Bukett, edle Tannine. Typische Cabernet-Noten. 
 Vollmundig komplex. Rebsorten: Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon. Ausbau 18 Monate in 
 französischen Barriques.    0,75 L 75,90 Euro
162. Roja/Spanien - Baron de Ley Reserva, trocken     2015er
 Weingut Bodegas Baron de Ley
 Der Baron de Ley Reserva ist ein wunderbar aromatischer, intensiver und sanfter Rotwein, der insgesamt   
 20 Monate im Barrique, 24 Monate in der Flasche reifte. Die Intensität der rubinroten Farbe ist mittelstark,  
 aber sehr leuchtend. In der Nase überrascht der Reserva mit einer expressiven, kräftigen Frucht, die sich  
  schön mit edlen Reifenoten vermischt, durch den Geschmack von Kokosnuss, Karamell und feinen 
 Orientgewürz. Die Aromenexplosion ist stark und weitreichend.    0,75 L 35,90 Euro

163. Argentinien / Mendoza - Malbec Vina Cobos, trocken     2018er
 Weingut Felino
 Der Felino Malbec von Viña Cobos aus Mendoza, Argentinien, präsentiert sich in einer kräftigen 
 purpurroten  Farbe mit leicht violetten und bläulichen Nuancen. Im Bukett erscheinen weiße Blüten und    
  rote Fruchtnoten, zusammen mit Anklängen von weißem Pfeffer und Gewürznelken. 0,75 L 35,90 Euro
     



WEISSWEINE - White Wine
164.  Frizzantino(e), lieblich / sweet       
 Der italienische Perlwein ist lieblich Erfrischend. Fruchtig blumiges Aroma. Passt zu leichten und süßen   
 Speisen.   0,2 L 5,90 Euro 
165.  Pinot Grigio(e), trocken / dry        2019er
 Ursprünglich Ein französischer Wein mit trockenem, fruchtigem Charakter. Passend, als Aperitif oder zu  
 gegrilltem.             0,2 L 5,90 Euro
166.  Rheinhessen - Weissburgunder, QbA, trocken       2019er
 Weingut Thörle
 Spritziger, trockener Weissburgunder vom renommierten Weingut Thörle in Rheinhessen. Nussig, cremig,    
 viel Schmelz, feine Frucht. Ungewöhnlich mineralisch gehalten für einen Weissburgunder.

   0,2 L 7,90 Euro 0,75 L 22,90 Euro
167.  Pfalz - Sommersemester, QbA, trocken      2019er
 Weingut Studier
 Fruchtig, duftig und voller Lebendigkeit präsentiert sich dieser Weißwein-Cuvee aus Riesling, Sauvignon   
 Blanc und Chardonnay. Der klassiker macht immer wieder Spaß im Glas.

   0,2 L 7,90 Euro 0,75 L  22,90 Euro 
168. Baden - Grauburgunder, QbA, trocken    2021er
 Weingut Weishaar
 Ein fruchtiger und druckvoller Grauburgunder. Mit einer milden Säure und ungewöhnlich viel Aroma 
 ausgestattet. Der 5 %-ige Holzausbau sorgt für eine tolle Cremigkeit. Ein würziger Burgunder, einfach nur gut.

   0,2 L 6,90 Euro 0,75 L 20,90 Euro
169. Mosel - Riesling, QbA       2017er
 VDP Weingut Van Volxem
 Ins Glas fließt der Van Volxem  Riesling in seinem satten Strohgelb. Sein Bukett verheißt Nuancen 
 von saftigen Pfirsichen gepaart mit süßen Aprikosen.Die leichte Süße macht den Wein zu einem 
 echten Überflieger.          0,75 L 23,90 Euro
170. Marlbourough / Neuseeland - Sauvignon Blanc Marlbourough, trocken    2019er
 Weingut Moroki
 Im Bukett duftet dieser Sauvignon Blanc aus Neuseeland nach Stachelbeeren, Melone und frischen 
 Kräutern. Dazu kommen herrlich fruchtige Noten von Maracuja und Zitrusfrüchten.  

           0,75 L 22,90 Euro
171. Pays D‘Oc / Frankreich - La Grange Chardonnay/Columbard IGP, trocken   2019er
 Weingut Bertolet
 Sehr schöne hell gelbe Farbe mit grünen, kristallinischen Schimmern. Sein ausdrucksvolles Bukett von    
 weißen Früchten und Blumen von Acacia verbinden sich mit feinen Honig noten. 

   0,2 L 6,90 Euro 0,75 L  22,90 Euro
172.  Lombardei - Lugana Pansere DOC, trocken    2021er
 Weingut Fraccaroli
 Dieser Lugana vereint in sich eine prestigeträchtige Mischung, den einzigartigen Boden, das milde Mikroklima und 
 die Rebsorte Trebbiano di Lugana. So entsteht ein Weisswein mit klarer Identität, der sich mit Noten von 
 grünen Äpfeln, Limetten und wildem Thymian präsentiert.         0,75 L 31,90 Euro

ROSEWEINE - Rose wines
173. Rosato Salentino(e), trocken / dry        
 Der Rosato del Salento ist ein wunderbar eleganter, leichter Rosé mit Aromen von Erdbeeren etwas     
 Himbeere und weißen Blüten. Am Gaumen elegant mit leichter Fruchtsüsse und sehr erfrischend.
       0,2 L 5,90 Euro
175. Chile / Central Valley - Santa Digna Cabernet Sauvignon Rose, trocken   2019er
 Weingut Miguel Torres
 Das Top Weingut aus Spanien und Chile - Im Duft zeigt sich ein verführerisches Bouquet von duftigen 
 Erdbeeren und saftig gereiften Pflaumen vor herbfrischen Noten von zitrusfrüchten.
   0,2 L 7,90 Euro  0,75 L  22,90 Euro

Jeder Wein enthält Sulfite.



ALKOHOLFREIE COCKTAILS - Virgin cocktails
176. Ipanema      6,90 Euro 
 Ginger Ale / Limetten / Brauner Rohrzucker 
177. El Apache      6,90 Euro 
 Maracujanektar / Orangensaft / Apfelsaft / Vanillesirup(1) / Grenadine
178. Drivers Hugo     6,90 Euro 
 Holundersirup(1) / Sodawasser / Ginger Ale / Minze / Limette 
179. Wild Berry     6,90 Euro 
 Russian Wild Berry / Grenadine / Sodawasser
180. Virgin Mojito     6,90 Euro 
 Tonic Water / Limetten / Lime juice / Minze / weisser Rohrzucker
181. Virgin on the Beach      6,90 Euro 
 Pfirsich Sirup(1) / Lime Juice / Wassermelonensirup(1) / Maracujanektar

COCKTAILS
182. Swimming Pool      8,90 Euro 
 Bacardi / Vodka / Bols Blue Curaçao / Kokossirup(1) / Sahne / Ananassaft
183. Caipirinha      8,90 Euro 
 Cachaca / Limette / Brauner Rohrzucker / Lime Juice 
184. Pina Colada      8,90 Euro 
 Bacardi / Ananassaft / Kokossirup(1) / Sahne
185. Sex on the Beach     8,90 Euro 
 Vodka / Pepino Peach / Lime Juice / Cranberrysirup(1) / Ananassaft
186. Mojito     8,90 Euro 
 Havanna Rum / Minze / weißer Rohrzucker / Lime Juice / Sodawasser
187. Cuba Libre     8,90 Euro 
 Havanna Rum / Limette / Cola
188. El Solero     8,90 Euro 
 Vodka / Vanillesirup(1) / Maracujanektar / Sahne
189. Long Island Ice Tea     11,90 Euro
 Gin / Vodka / Tequilla / Bacardi / Bols Triple Sec / Zitronensaft / Lemon Squash / Cola
190. El Gaucho     11,90 Euro
 Vodka / Ginger Ale / Limetten / Brauner Rohrzucker

Tequila
191. José Cuervo Reposado 38‰ 2cl  4,90 Euro
192. José Cuervo blanco 38‰ 2cl   4,90 Euro
193. Don Julio Reposado 38‰ 2cl  5,90 Euro
194. Don Julio Blanco 38‰ 2cl  5,90 Euro
195. Don Julio Anejo 38‰ 2cl  6,50 Euro

Vodka
196. Absolute  40‰ 4cl   6,00 Euro 
197. Ciroc 40‰ 4cl   7,50 Euro 
198. Grey Goose  40‰ 4cl   7,90 Euro
199. Belvedere  40‰ 4cl   7,90 Euro

 

GIN
200. Bombay Sapphire (England) 40‰ 4cl  6,50 Euro
202. The London No. 1 47‰ 4cl   8,50 Euro 
203. Tanqueray No. Ten 47,3‰ 4cl  7,90 Euro
204. Hendrick's 44‰ 4cl  7,90 Euro

UPGRADE 3,00€ - Sprite, Säfte, Sodawasser  
UPGRADE 4,00€ - Redbull

UPGRADE 3,50€ - Tonic Water

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene & Zusatzstoffe in den verschiedenen Getränken.



WHISKY
210. Jack Daniel's Old No. 7 40‰ 4cl  6,00 Euro
211. Jack Daniel‘s Single Barrell 40‰ 4cl   7,90 Euro
212. Chivas Regal 12 40‰ 4cl  6,90 Euro
213. Johnnie Walker Black Label 40‰ 4cl  6,90 Euro
214. C. McGregor Proper No. Twelve 40‰ 4cl    7,90 Euro
215. Glenmorangie 10 Jahre 40‰ 4cl    7,90 Euro

 

COGNAC
216. Hennessy V.S. 40‰ 4cl  8,90 Euro
217. Hennessy VSOP Privilege 40‰ 4cl   11,90 Euro

OBSTLER
218. Prinz Alte Williams-Christ-Birne  41‰ 2cl   5,50 Euro
219. Prinz Alte Wald-Himbeere  41‰ 2cl  7,50 Euro
220. Prinz Alte Marille 41‰ 2cl    7,90 Euro

POLI / GRAPPA - grappa
 

221. Cleopartra Moscato Oro 40‰  2cl   5,90 Euro 
222. Cleopartra Amarone Oro 40‰ 2cl    5,90 Euro 
223. Po‘di Poli Elegante  40‰ 2cl    5,50 Euro 
224. Po‘di Poli Morbida 40‰ 2cl   5,50 Euro 
225. Poli Barrique 40‰ 2cl    5,50 Euro

SPIRITUOSEN - spirits   
228. Malteser  2cl   3,30 Euro 
229. Fürst Bismarck Doppelkorn   2cl   3,30 Euro 
230. Heidegeist  2cl   3,30 Euro 
231. Ratzeputz  2cl   3,30 Euro 
232. Fernet Branca  2cl   3,30 Euro 
233. Aalborg Jubiläums Akvavit  2cl   3,30 Euro 
234. Berliner Luft  2cl   3,30 Euro 
235. Linie  2cl   3,30 Euro 
236. Averna Amaro  2cl   3,30 Euro 
237. Sambuca  2cl   3,30 Euro 
238. Ouzo  2cl   3,30 Euro 
239. Baileys(1,9)  2cl   3,30 Euro 
251. Jägermeister  2cl   3,30 Euro 
252. Ramazzotti  2cl   3,30 Euro

UPGRADE 3,00€ - Cola, Sodawasser

UPGRADE 3,00€ - Cola, Sodawasser

RUM
205. Bacardi 37,5‰ 4cl  5,50 Euro
206. Havanna Club Anejo 3 Jahre 40‰ 4cl   6,00 Euro
207. Havanna Club Anejo 7 Jahre 40‰ 4cl  6,50 Euro
208. Don Papa 7 Jahre 40‰ 4cl  7,90 Euro
209. Don Papa 10 Jahre 43‰ 4cl    16,90 Euro

UPGRADE 3,00€ - Cola, Sprite, Sodawasser



HEISSE GETRÄNKE - Hot Drinks
242. Kaffee /coffee (9)   Tasse/cup 3,30 Euro
243. Espresso (9)  Tasse/cup 2,60 Euro
244. doppelter Espresso (9)  Tasse/cup 4,50 Euro
245. Cappuccino (white coffee) (9)  Tasse/cup 3,70 Euro
 cappuccino (9) with milk (8) 

246. Milchkaffee (white coffee) (9)  Tasse/cup 3,70 Euro
 milk (8) coffee (9) 

247. Tee /tea   Glas /glass 3,50 Euro
248.  Latte Macchiato  (8,9)  Glas /glass 4,70 Euro
249. Heiße Schokolade mit Sahne  (8)   Tasse/cup 3,80 Euro
 hot chocolate with cream

    Inhaltsstoffe
    (1)     mit Farbstoffen 
    (2)     mit Konservierungsstoffen 
    (3)     mit Antioxidationsmitteln
    (4)     mit Geschmacksverstärkern
    (8)     mit Milcheiweiß
    (9)     koffeinhaltig
    (10)   chininhaltig
    (11)   mit Süßungsmitteln
    (12)   enthält eine Phenylalaninquelle

    Allergene Stoffe
    (a)     glutenhaltiges Getreide (enthält Weizen)
    (b)     Eier 
    (c)     Milch
    (d)     Senf
    (e)     enthält Sulfite

    Ingredients
    (1)     with artificial colors 
    (2)     with preservatives 
    (3)     with antioxidant
    (4)     with flavor enhancers
    (8)     with milk protein
    (9)     with caffeine
    (10)   quinine
    (11)   with sweeteners
    (12)   contains a phenylalanine

    allergenic substances
    (a)     cereals containing gluten (contains wheat)
    (b)     eggs
    (c)     milk
    (d)     mustard
    (e)     contains sulfite

Steakhouse Apache · Mauernstraße 27 · 29221 Celle
Tel.: 05141 - 60 05  
Internet: www.steakhouse-apache.de 
E-Mail: info@steakhouse-apache.de

DESSERTS
301.  Vanilleeis - Vanilla Ice cream  6,90 Euro
 mit Schokosauce und Sahnehaube (8,c)  - with chocolate sauce and cream (8,c)

302. Hot Chocolate cake   7,90 Euro
 mit Puderzucker und Vanilleeis (8,c)  - with powdered sugar and vanilla ice cream (8,c)

303. Flambiertes Walnusseis - Walnut Ice cream Flambéed  8,50 Euro
 mit Sahne und Fruchtmark (8,c) - With cream and fruit pulp (8,c)

304. CRÈME BRÛLÉE (b,c,2)  6,90 Euro

PROSECCO
   

226. Prosecco 11‰ 0,1l  5,90 Euro 
   0,75L 22,90 Euro

 

CHAMPAGNER
227. Moët & Chandon Ice Impérial 12‰ 0,75l 115,00 Euro

APERITIF
240. Sekt  0,2l  5,50 Euro
241. Martini  4cl  5,90 Euro

UPGRADE 1€ - Prosecco auf Eis 0,2 L


