
WIR BEGRÜSSEN SIE HERZLICH
WILLKOMMEN

Argentinische Steaks vom

Lavasteingrill



zu allen Suppen servieren wir IHnen Knoblauchbrot(a) dazu.  

SUPPEN

1.	 Apachensuppe nach „Art des Hauses“ 	 6,90 Euro
	 rote Bohnen / Rinderfiletspitzen / gut gewürzt
2.	 Tomatensuppe		  6,90 Euro
		 Rinderfiletspitzen / Sprühsahne(8)

3.	 Kartoffelsuppe		  6,90 Euro
	 	Speckwürfel 

 

VORSPEISEN

4.	 Bruschetta		  6,90 Euro 
	 Frische Tomaten / Zwiebeln / Knoblauchbrot(a)

5.	 Avocado Bruschetta		  8,50 Euro 
	 Avocado / Frische Tomaten / Zwiebeln / Knoblauchbrot(a)

6.	 Chicken Wings		  8,90 Euro 
	 6 Stück / KNOBLAUCHBROT(a) / Barbecue-Sauce(1,10,b,c)

7.	 Carpaccio vom Rind	 16,90 Euro
	 Rucola / Parmesan(c) / Knoblauch / Steakpfeffer / Zitronen / Olivenöl
8.	 Rote Beete Carpaccio		  12,90 Euro 
	 Schafskäse(c) / Walnüsse / Rucola / Orangenscheiben
9.	 Scampi geschält	 15,90 Euro 
	 SCAMPI(3,11,B,c) / Brot / Salat-Mix
10.	 Geschmischter Salat		  6,50 Euro 
	 verschiedene Schnittsalate / Gurken / Strauchtomaten / Zwiebeln / Mais /
	 Möhren / Rucola / Erdnüsse

APACHE SPEZIAL

20.	Celler Style		  27,90 Euro 
	 1 LAMMFILET / 1 Hähnchenmedaillon / 1 SCHWEINEmedaillon / POMMES / KRÄUTERBUTTER(c) / 
	 Knoblauchbrot(a) / SALAt
21.	 Meraz Mix		  28,90 Euro 
	 1 LAMMFILET / 1 RINDERmedaillon / 1 HÄHNCHENmedaillon / KARTOFFELECKEN / 
	 sauce Béarnaise(1,10,b,c )/ Knoblauchbrot(a) / SALAt
22.	Hähnchenbrust		  25,90 Euro 
	 Gemüse / Rosmarin KARTOFFELn / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
23.	Peppa Wutz 		  23,90 Euro 
	 3 Schweinemedaillons / sauce Béarnaise(1,10,b,c ) / OFENKARTOFFEL / Knoblauchbrot(a) / SALAT
24.		Hermine		  24,90 Euro 
	 3 Schweinemedaillons / Champignon-Rahm-Sauce(a,c) / Kartoffelecken / Knoblauchbrot(a) / 	
 	 SALAT



EMPFEHLUNGEN

11.	 Avaz Mix		  25,90 Euro 
	 3 CHICKEN WINGS / 1 RINDERmedaillon / 1 PUTENmedaillon / KARTOFFELECKEN /  
	 Kräuterbutter(c) / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
12.	 Spare Ribs		  19,90 Euro 
	 SCHWEINERIPPCHEN / Barbecue-Sauce / KARTOFFELECKEN / KNOBLAUCHBROT(a) / SALAT
13.	 Wiener Schnitzel		  30,90 Euro 
	 Bratkartoffeln / Zitronen / Preiselbeeren / Knoblauchbrot(a)/ Salat
14.	 Steakteller „London Style“		  25,90 Euro 
	 gegrilltes Rindermedaillon / Schweinemedaillon/ Hähnchenmedaillon / 
	 würzige Steaksauce / Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)/ Salat
15.	 Gaucho Teller		  27,90 Euro 
	 3 saftig gegrillte Rindermedaillons / Champignon-Rahm-Sauce(a,c) / Kartoffelecken /
	 Knoblauchbrot(a)/ Salat
16.	 Mr. Rumpsteak 250g		  31,90 Euro 
	 MIT GRÜNEN BOHNEN IM SPECKMANTEL / SÜßKARTOFFEL POMMES / KRÄUTERBUTTER(c) /
	 KNOBLAUCHBROT(a) / SALAT
17.	 Mr. Lammfilet		  31,90 Euro 
	 NEUSEELÄNDISCHES LAMMFILET ZART GEGRILLT / KRÄUTERBUTTER(c) / Gemüse / 
	 ROSMARIN KARTOFFELn / KNOBLAUCHBROT(a)/ Salat
18.	 Rumpsteak Champignon Zwiebel 220g	 29,90 Euro 
		 MIT GEBRÄUNTEN ZWIEBELn & CHAMPIGNONS / POMMES Frites / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
19.	 Pfeffersteak (Rumpsteak) 220g		  29,90 Euro 
		 PFEFFERSAUCE / POMMES Frites / KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
48.	Apachen Mix		  25,90 Euro 
	 2 SPARE RIBS / 3 CHICKEN WINGS / 1 Rindermedaillon / KARTOFFELECKEN / Kräuterbutter(c) /
	 KNOBLAUCHBROT(a) / Salat
49.	Nuar Trilogie		  38,90 Euro 
	 Rinderfilet 100g / Rumpsteak 100g / Hüftsteak 100g / KARTOFFELECKEN / KRÄUTERBUTTER(c) / 	
 	 Knoblauchbrot(a) / SALAt



ARGENTINISCHE RINDERSTEAKS

 

25.	Rumpsteak M 	 200g	 27,90 Euro
26.	Rumpsteak L	 250g	 30,90 Euro
27.	Rumpsteak XL	 350g	 36,90 Euro

 

28.	Rib-Eye-Steak L	 250g	 30,90 Euro
29.	Rib-Eye-Steak XL	 350g	 38,90 Euro

30.	Filetsteak M	 200g	 32,90 Euro
31.	 Filetsteak L	 250g	 36,90 Euro
32.	Filetsteak XL	 350g	 44,90 Euro

Auf Wunsch servieren wir Ihnen zu den Steaks 			              	             2,90 Euro
auch Pfeffersauce, Champignon Sauce oder Sauce Béarnaise(1,10,b,c)

Für einen kleinen aufschlag servieren wir Ihnen Bratkartoffeln(2) 	 1,50 Euro
oder Süßkartoffel Pommes anstatt der Ofenkartoffel

Frisch gegrillt vom heißen Lavasteingrill: blutig - rosa - durch
Zu allen Steaks reichen wir Kräuterbutter(c), Ofenkartoffel, 

Knoblauchbrot(a) und einen knackigen Salatteller

Das Rumpsteak wird aus dem Zwischenrippenstück, dem Roastbeef,
geschnitten und schmeckt besonders saftig.

    Das Steak wird aus dem vorderen Teil des Rückenstranges geschnitten. Die durch das Fleisch 
verlaufende Fettmarmorierung und der typische Fettkern, der auch als „Fettauge“ bekannt 

ist, machen das Rib-Eye-Steak besonders saftig und geschmacksintensiv.

Das edelste und zarteste aller Steaks! Ein völlig fettfreies Stück aus der Lende.



FLAMMKUCHEN

33.	Elsässer Art		  12,90 Euro 
	 Schmand(c,2) / Speck(2) / Zwiebeln
34.	Carpaccio		  19,90 Euro 
	 Carpaccio vom Rind / Champignons / Rucola / Parmasan(c)

FLAMMKUCHEN VEGETARISCH

35.	Provence		  13,90 Euro 
	 Champignons / Tomatenwürfel / Spinat / Zwiebeln / Käse(c) / Lauch
36.	Caprese		  14,90 Euro 
	 Tomaten / Mozzarella(c) / Käse(c) / Pesto(c,2)

FISCH

37.	gebratenes Lachsfilet		  25,90 Euro 
	 sauce Béarnaise(1,10,b,c ) / gegrilltes Gemüse / ROSMARIN KARTOFFELn /  
	 Knoblauchbrot(a) 
38.	Fischteller		  33,90 Euro 
	 gebratener Lachs / 2x Scampi Spieße / gegrilltes Gemüse / ROSMARIN KARTOFFELn / 
	 Knoblauchbrot(a) 

BOWLS

39.	Reis Avocado Bowl		  11,90 Euro 
	 Avocado / Edamame-Bohnen / rote Bete(2) / Gurken / Strauchtomaten / 
	 rote Zwiebeln / Walnüsse / Reis / Salatmix / Soja-Sesam-Sauce(2)

40.	Bulgur Bowl		  12,90 Euro 
	 Avocado / Edamame-Bohnen / rote Bete(2) / Gurken / Strauchtomaten / 
	 rote Zwiebeln / Walnüsse / Bulgur / Salatmix / Soja-Sesam-Sauce(2)

Alle Flammkuchen werden mit dünnem Teigboden und Schmand serviert.

Toppings: 
mit mediterranem Gemüse + 3.00 € / mit Hähnchen + 4.00 €

mit Lachs + 6.00 € / mit Scampis + 7.00 € /  mit Rinderstreifen + 6.00 €

Toppings: 
mit mediterranem Gemüse + 3.00 € / mit Hähnchen + 4.00 €

mit Lachs + 6.00 € / mit Scampis + 7.00 € /  mit Rinderstreifen + 6.00 €



SALATE

41.	 Salatteller „Großer Krieger“ 		  18,90 Euro 
	 3 Schweinemedaillons / Sauce Béarnaise (1,10,b,c) / Knoblauchbrot(a)

42.	Salatteller „Großer Häuptling“	 12,90 Euro 
	 Knoblauchbrot(a)

		 	

43.	Salatteller „Apache“ 		  13,90 Euro 
	 Ofenkartoffel / Knoblauchbrot(a)

FÜR DIE KLEINEN GOLFSTARS (bis 13 Jahre)

44.	Chicken Teller		  9,90 Euro 
	 5 Chicken Wings / Pommes frites / KNOBLAUCHBROt(a)

45.	Winnetou Teller		  8,90 Euro 
	 5 Chicken Nuggets / Pommes frites / KNOBLAUCHBROt(a)

46.	Indiana Teller		  16,90 Euro 
	 150g RUMPSTEAK / Pommes Frites / KRÄUTERBUTTER(c) / KNOBLAUCHBROt(a)

47.	Sheriff Teller		  9,90 Euro 
	 120g paniertes Schnitzel / Pommes Frites / KNOBLAUCHBROt(a)

EXTRABEILAGEN

60.	 Pommes Frites 	 4,50 Euro
61.	 Kartoffelecken 	 5,10 Euro
62.	 Bratkartoffeln(2)	 5,50 Euro
63.	 Süßkartoffel Pommes 	 5,50 Euro
64.	 Ofenkartoffel mit Sour Cream(c)		  5,10 Euro
65.	 3 Scheiben Frisches Knoblauchbrot(a) 	 4,20 Euro
66.	 Maiskolben mit Knoblauchbutter(c)	 5,10 Euro
67.	 Gebräunte Zwiebeln 	 5,10 Euro
68.	 Gebratene, frische Champignons 	 5,10 Euro
69.	 Gebratene Champignons & Zwiebeln 	 5,10 Euro
70.	 Brokkoli		  5,50 Euro
71.	 Frisches Gemüse 	 5,90 Euro
72.	 Ketchup 		  0,70 Euro
73.	 Mayonnaise(b,d) 	 0,70 Euro
74.	 Sour Cream(c) 		  2,90 Euro
75.	 Kräuterbutter(c) (2 Stück)	 2,10 Euro

ALLE SALATE ENTHALTEn:  
EISBERGSALAT / MÖHREN / MAIS / GURKEn / TOMATEn / ZWIEBELn / ERDNÜSSE 

 & Hausdressing nach Wahl: 
AmericaN Dressing / Italian Dressing

Toppings: 
Hähnchenstreifen + 4.00 € / Rindersteakstreifen + 6.00 € / Scampis + 7.00 €

Toppings: 
Champignons + 3.00 € / Hähnchenstreifen + 4.00 € / 

Rindersteakstreifen + 6.00 € / Scampis + 7.00 €



SOFTDRINKS

Gerolsteiner Mineralwasser
Gerolsteiner Mineralwasser still

0,25l 3.10 Euro
0,75l 7.20 Euro

Coca Cola (1,9)  

Coca Cola Zero (1,9,11)

Sprite (2) 

Fanta (1,3)

Spezi (1,3,9)  
0,2l 3.50 Euro
0,4l 4.50 Euro

Schweppes Bitter Lemon (10) 

Schweppes Ginger Ale (1)

0,2l 3.60 Euro

Thomas Henry
Tonic Water (10) 

0,2l 3.80 Euro

Eistee Zitrone (Fuze Tea)
Eistee Pfirsich (Fuze Tea) 

0,4l 4.50 Euro

Distel 
Grapefruitsaft und Bitter Lemon

0,4l 4.50 Euro

SÄFTE

Apfelsaft
Orangensaft

Johannisbeersaft
Traubensaft
Maracujasaft

Bananen Nektar
Kirsch Nektar

Rhabarber— 0,2l 3.20 Euro
 

ALLE SÄFTE AUCH ALS SCHORLE 
ERHÄLTLICH — 0,4l 4.20 EURO

BIERE

König Pilsener vom Fass 
— 0,3l 3.90 EURO
— 0,4l 4.50 EURO

Alsterbier (2)

— 0,3l 3.90 EURO
— 0,4l 4.50 EURO

Vita Malz (1) 
— 0,33l 3.60 EURO

Köstritzer Schwarzbier
— 0,33l 4.30 EURO

Zwickel vom Fass
— 0,3l 4.30 EURO
— 0,5l 5.60 EURO

Benediktiner helles 
Lagerbier vom Fass

— 0,5l 5.60 EURO

Benediktiner Weizen vom Fass 
— 0,5l 5.60 EURO

Benediktiner Alkoholfrei 
— 0,5l 5.60 EURO

Benediktiner Dunkles Weizen
 — 0,5l 5.60 EURO

König Pilsener alkoholfrei 
— 0,33l 3.90 EURO

Radler alkoholfrei
— 0,33l 3.90 EURO

HEISSGETRÄNKE

Kaffee — 3.50 EURO
Milchkaffee — 4.20 EURO
Cappucino — 3.90 EURO
Espresso — 2.90 EURO

doppelter Espresso — 4.80 EURO
Espresso Macchiato — 3.50 EURO

Latte Macchiato — 4.90 EURO
Heisse Schokolade mit Sahne — 

3.90 EURO
Tee — 3.30 EURO

Unsere Teesorten:
Schwarz
Kamille

Pfefferminz
Früchte
Roibusch

Grüner Tee



CHAMPAGNER

Moët & Chandon 
Brut Impérial 
— 0,75l 105 EURO

Moët & Chandon 
Ice impérial Rosé 

— 0,75l 125 EURO

Moët & Chandon 
Ice impérial

 — 0,75l 115 EURO 

Ruinart Blanc de Blancs
— 0,75l 130 EURO

Ruinart Rosé
 — 0,75l 150 EURO

APERITIF

Limoncello Spritz — 8.90 EURO
Limoncello / Mineralwasser / Zitrone /

Prosseco

Aperol Spritz — 7.90 EURO
Prosecco / Soda / Aperol / Orange

Hugo — 7.90 EURO
Prosecco / Soda / Minze / Limette / 

Holunder

Campari — 6.90 EURO
Campari(1,2) / Orange

Lillet — 8.90 EURO
Lillet / Wild Berry / Beeren

Americano — 8.90 EURO
Campari(1,2) / Vermouth Rosso / Soda / 

Orange

Negroni — 9.90 EURO
Tanqueray No. 10 / Campari(1,2) / 

Vermouth Rosso

Prosecco Spumante (extra trocken)
0.1l 6.50 EURO 

Flasche 24.90 EURO
Frischer Spumante mit einem Bouquet von 

reifen, weißen Früchten aus der  
Rebsorte Glera.
Venetien - Ponte

Rieslingsekt (extra trocken)
0.1l 6.50 EURO 

Flasche 24.90 EURO
Ein fruchtiger Rieslingsekt, welcher nicht 

zu trocken erscheint. Goldgelbe Farbe, 
duftend nach Apfel und reifen Birnen.

Mosel - Josef Drahten

Trauben-Secco weiß alkoholfrei 
0.1l 6.50 EURO 

Flasche 24.90 EURO
Im Raumland Traubensecco stecken alle 

Aromen einer frisch gepressten,  
aromatischen Bacchus Traube.Herrlich 

erfrischende, alkoholfreie  
Alternative zu Sekt!
Rheingau - Raumland

Weinschorle — 6.50 EURO

SHOTS

Heidegeist 
— 2cl 50% 3.50 EURO

Ratzeputz 
— 2cl 58% 3.50 EURO

Jägermeister 
— 2cl 35% 3.50 EURO

Ramazzotti 
— 2cl 30% 3.50 EURO

Sambuca 
— 2cl 40% 3.50 EURO

Ouzo 
— 2cl 38% 3.50 EURO

Aalborg Jubiläums Akvavit 
— 2cl 40% 3.50 EURO

Baileys(1,9) 
— 2cl 17% 3.50 EURO

TEQUILA

Jose Cuervo Reposado 
— 2cl 38% 4.90 Euro

Jose Cuervo Blanco 
— 2cl 38% 4.90 Euro



COCKTAILS

Moscow Mule — 10.90 Euro
Ketel One Vodka / Ginger Beer /

 Limette / Minze / Gurke

Gin Mule — 10.90 Euro
Tanqueray / Ginger Beer /
 Limette / Minze / Gurke

Tequila Sunrise — 10.50 Euro
Jose Cuvero Blanco Tequila / Limette / 
Cointreau / Orangensaft / Grenadine

Pina Colada — 10.50 Euro
Plantation Rum 3 Stars / Ananassaft(3) / 

Kokoscreme(c) / Sahne(c) / Limette 

Mai Tai — 13.50 Euro
Plantation Rum 3 Stars / 

Orangensaft / Orangenlikör(1,2) / Pascas / 
Ananassaft / Limette / Zuckersirup(4) / 

Mandelsirup(1,2)

Sex on the Beach — 10.50 Euro 
Ketel One Vodka / Pfirisch(3) / Ananas(3) / 

Limette / Grenadine

Long Island Iced Tea — 13.50 Euro
Ketel One Vodka / Tanqueray / 

Plantation Rum 3 Stars / Tequila / 
Cointreau / Limette / Cola(1,9) 

Cuba Libre — 10.50 Euro
Plantation Rum 3 Stars / Limette / Cola(1,9)

Caipiriniha — 10.50 Euro
Limette / Rohrzucker / Cachaca

Mojito — 10.50 Euro
Plantation Rum 3 Stars / Limette / 

Minze / Rohrzucker / Soda

Mojito RAZZ — 10.50 Euro
Bacardi Razz / Limette / 

Minze / Rohrzucker / Soda

ALKOHOLFREIE 
COCKTAILS

Virgin Colada — 7.50 Euro
Kokossirup / Sahne(c) / Ananassaft(3)

Ipanema — 7.50 Euro
Limette / Ginger Ale(1) / Rohrzucker

Florida — 7.50 Euro
Ananassaft(3) / Orangensaft(3) / 

Zitronensaft

Wild Berry — 7.50 Euro
Schweppes Wild Berry(10) / Soda / 

Grenadine / Beeren

El Apache — 7.50 Euro
Maracujanektar / Orangensaft /  

Apfelsaft / Vanillesirup(1) / Grenadine

Virgin Mojito — 7.50 Euro
Limette / Minze / Rohrzucker / 

SodaMojito

VODKA

Grey Goose 
Herkunft: Frankreich 40% 

4cl 8.90 Euro

Belvedere
 Herkunft: Polen 40% 

4cl 8.90 Euro

Ciroc 
Herkunft: Frankreich 40% 

4cl 8.90 Euro

Absolut 
Herkunft: Schweden 40% 

4cl 6.50 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro



GIN

Wacholder-betonte Gins: 

Elephant Gin
Herkunft: Deutschland 45% 

4cl 10.90 Euro

London No1
Herkunft: England 47%  

4cl 8.90 Euro

Gins mit Zitrus- und 
fruchtigen Noten:

Tanqueray No.10
Herkunft: England 47,3%  

4cl 8.50 Euro

Monkey 47
Herkunft: Deutschland 45%  

4cl 11.50 Euro

Brockmans
Herkunft: England 40%  

4cl 9.50 Euro

Gins mit Kräuternoten:

Gin Mare
Herkunft: Spanien 42%  

4cl 10.50 Euro

Illusionist
Herkunft: Deutschland 45% 

4cl 11.50 Euro

Gins mit Pfeffernoten:

Bombay Sapphire
Herkunft: England 40%  

4cl 6.50 Euro

KI NO Bi
Herkunft: Japan 45,7%  

4cl 10.90 Euro

Florale Gins:

Hendrick´s Gin
Herkunft: England 41,4%  

4cl 8.90 Euro

Boar
Herkunft: Deutschland 43%  

4cl 11.50 Euro

zusätzlich: 
Thomas Henry Tonic Water 3.90 Euro

RUM

Don Papa
Herkunft: Philippinen 40% 

4cl 8.90 Euro

Zacapa 23J
Herkunft: Guatemala 40% 

4cl 15.90 Euro
 

Havana 7J
Herkunft: Cuba 40% 

4cl 7.50 Euro

Bacardi
Herkunft: Bahamas 40% 

4cl 6.00 Euro

Havana 3J
Herkunft: Cuba 40% 

4cl 6.50 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro



HIGHLIGHTS

Glenmorangie Orginal 10J 
40%

4cl 8.90 Euro

Glenmorangie 12J 
40%

4cl 11.90 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro

SPEYSIDE

The Singelton 12J 
40%

4cl 8.90 Euro

The Singelton 18J 
40%

4cl 16.90 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro

BLENDED WHISKY

Johnnie Walker 
Black Label 12J 

40% 
4cl 7.90 Euro

Chivas Regal 12J 
40%

4cl 7.90 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro

COGNAC

Hennessy VS 
40% 

4cl 9.90 Euro 

Hennessy VSOP 
40%

4cl 14.90 Euro

Hennessy XO 
40%

4cl 27.90 Euro

AMERICAN BOURBON 
WHISKEY

Jack Daniels
40%

4cl 6.50 Euro

Single Barrel
45%

4cl 9.50 Euro

ISLAND WHISKEY

Bowmore 12J 
43%

4cl 8.90 Euro

Lagavulin 16J 
43%

4cl 14.90 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro

zusätzlich: 
SOFTDRINK 3.50 Euro



OFFENE WEISSWEINE

Grauburgunder 
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 7.50 €
Zarter Duft nach Birne, elegant und  

körperreich, feine Frucht - Säurespiel.
Rheinhessen - Weingut Seebrich

Sommersemester
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 7.90 €

Die Weißwein-Cuvée aus Riesling, Sauvignon 
Blanc und Chardonnay begeistert von 

Anfang an und erinnert an einen Strauß 
bunter Sommerblumen und Urlaubstage.

Pfalz - Weingut Studier

Weißburgunder 
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 7.50 €

Feine fruchtige Komponenten aus  
Aprikose, Quitte und Apfel umschmeicheln 

den Gaumen.
Baden - Weingut Hiss

Riesling
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 7.50 €

Reife Frucht, die an Pfirsich, Grapefruit und 
Apfel erinnert. Für Genießer geschaffen

Rheingau - VDP Weingut Allendorf

OFFENE ROSEWEINE

Saignee Rosé
trocken — Jahrgang: 2023 0,2l 7.50 €

Ein trockener Rose aus Spätburgunder und 
Cabernet Sauvignon. Dieser Saignee -  
übersetzt „Aderlass“- wird bei der  

Rotweinbereitung als Saftabzug von den 
Besten Trauben des Spätburgunder  

gewonnen.
Baden - Weingut Weishaar

OFFENE ROTWEINE

Matura Cuvée
trocken — Jahrgang: 2020 0,2l 8.50 €

Rotweincuvée aus den Rebsorten  
Cabernet Sauvignon, St. Laurent & Merlot. 

Ein körperreicher, fülliger und sehr  
eleganter Rotwein mit Kultcharakter.

Pfalz - Weingut Studier

Spätburgunder
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 7.90 €

Ein Spätburgunder mit fruchtigen  
Kirschnoten, einem kräftigen Körper und 

einer angenehmen Säurebalance.
Baden - Weingut Weishaar

Samtrot
MILD — Jahrgang: 2022 0,2l 7.90 €

Ein Samtig-eleganter Rotwein. Duft von 
Brombeeren und Süßkirschen. Die Restsüße 
und das angenehme Mundgefühl sorgen für 

Trinkgenuss.
Württemberg - Weingut Sonnenhof

Muri Primitivo
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 8.50 €

Waldbeermarmelade und Pflaume prägen 
das Bukett des Weines. Im Mund harmonisch 

mit einer ausgewogenen Tanninstruktur.
Italien / Apulien - Vigneti Del Salento

Merlot Les Grains IGP
Trocken — Jahrgang: 2020 0,2l 7.90 €

Die Nase verspricht Aromen von Himbeere 
und Süßholz. Ein weicher Merlot aus der 
Provence, welcher gut strukturiert und 

vollmundig daherkommt.
Frankreich / Provence - Marrenon



WEISSWEINE

Weißburgunder
trocken — Jahrgang: 2023 0,75l 24.90 €

In der Nase gelbe Früchte und etwas Apfel. 
Am Gaumen sehr würzig und balanciert. Ein 

sehr cremiger Weißburgunder mit  
angenehmer Mineralik.

Rheinhessen - Weingut Thörle

Chardonnay Réserve
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 59.90 €

In der Nase kommen herrliche Burgundische 
Noten zum Vorschein. Der Réserve zeigt eine 

fein eingewobene Salzigkeit mit  
eindrucksvollen Röstaromen.  

Erinnert an große Chablis!
Rheinhessen - Weingut Thörle

Sommersemester 
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 26.90 €

Die Weißwein-Cuvée aus Riesling, Sauvignon 
Blanc und Chardonnay begeistert von 

Anfang an und erinnert an einen Strauß 
bunter Sommerblumen und Urlaubstage.

Pfalz - Weingut Studier

Chardonnay & Weißburgunder
trocken — Jahrgang: 2023 0,75l 33.90 €

Harmonische Cuvée, zu welcher der  
Weißburgunder seine Fülle und der  
Chardonnay seine typische Würze  

beisteuert. Ein kleiner Teil des Chardonnays 
wurde, um die Komplexität zu erhöhen, im 

Barrique ausgebaut.
Pfalz - VDP Weingut Knipser

Grauburgunder
trocken — Jahrgang: 2023 0,75l 24.90 €

Fruchtige Aromen von Weinbergspfirsich, 
und Aromen nach Brioche, Rauch & Kaffee, 

subtiles Holz & Cremigkeit im Mund treffen 
auf ein starkes Rückgrat.
Baden - Weingut Weishaar

Riesling Charta
trocken — Jahrgang: 2021 0,75l 26.90 €

Im Glas zeigt der Riesling Charta fruchtige 
und sehr intensive Aromen. Eine finessen-

reiche Balance zwischen Frucht und Säure.
Rheingau - VDP Weingut Allendorf

FLASCHENWEINE

Riesling Mühlberg GG
trocken — Jahrgang: 2018 0,75l 75.90 €

Ein Riesling für die besonderen Momente! 
Die Große Lage ist für seinen  

Traisen-typischen Vulkanboden bekannt, 
der für ein exotisches Aroma im Wein sorgt. 

Eine tolle Symbiose aus rauchiger  
Mineralität, feiner Frucht und immer noch 

animierender Säure. 
Nahe - VDP Weingut Dr. Crusius

Lugana DOC
trocken — Jahrgang: 2023 0,75l 32.90 €

Strohfarben mit faszinierenden  
Grünreflexen, charakteristisch der feine 

Duft, angenehm und typisch. Der Geschmack 
ist frisch, weich mit einem schönen  

Mandelgeschmack.
Italien / Lombardei -  Fraccaroli

Terlaner Classico DOC
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 49.90 €

Eine Cuvée aus Weißburgunder,  
Chardonnay und Sauvignon Blanc. Der 

Terlaner präsentiert sich hellgelb in der 
Farbe mit grünlichen Reflexen. Die Cuvée  

besticht durch einen blumigen und  
fruchtigen Duft.

Italien / Südtirol - Terlan

Sancerre Blanc AOC
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 44.90 €

Nuancen von Orange, Zitronen und  
Pampelmusen. Der Abgang ist von  
bemerkenswerter Länge und von  

mineralischen Tönen geprägt.
Frankreich / Loire - Domaine Salmon

Chablis 1er Cru „Les Fourneaux“
trocken — Jahrgang: 2021 0,75l 49.90 €

Das Betont kräftige Bouquet ist zur selben 
Zeit doch auch sehr fein. In der Nase zeigen 

sich intensive Fruchtaromen von weißen 
Früchten. Die feine Säure lässt den 1er Cru 

immer noch jugendlich wirken.
Frankreich / Chablis - Domaine des Geneves



FLASCHENWEINE

ROTWEINE
Matura Cuvée

trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 24.90 €
Rotweincuvée aus den Rebsorten  

Cabernet Sauvignon, St. Laurent & Merlot. 
Ein körperreicher, fülliger und sehr  

eleganter Rotwein mit Kultcharakter.
Pfalz - Weingut Studier

Zensus Master
trocken — Jahrgang: 2018 0,75l 45.90 €

Cuvée aus den Rebsorten Sangiovese und 
Cabernet Sauvignon. Ein Rotwein mit  
kräftigem Körper, der zugleich doch  
fruchtig ist. Die Trauben sind stark  

Ertrags-reduziert und im 500l Tonneau Fass 
spontan vergoren.

Pfalz - Weingut Studier

Cuvée „X“
trocken — Jahrgang: 2018 0,75l 99.90 €

Sehr intensive Nase von dunkler Frucht, 
Schwarzkirsche, Cassis und Süßholz. Im 

Mund genauso kraftvoll wie die Nase. Sehr 
vielschichtig mit dichter Struktur. Das 

Weingut hat sich in den letzten Jahren als 
Meister der Cabernet Sorten einen Namen 

gemacht, die Cuvée „X“ ist der Beweis dafür. 
Erinnert an große Bordeaux.
Pfalz - VDP Weingut Knipser

Spätburgunder Rappen
trocken — Jahrgang: 2021 0,75l 26.90 €

Feines Zedernholz, schöne beerige Frucht 
mit leicht grünen Noten. Feines Tabakaroma 
uns sensationell eingebundene Röstnoten 
durch die 12-monatige Reifung im Holzfass. 

Ein unglaublich geschmeidiger,  
unfiltrierter Pinot Noir.

Baden - Weingut Weishaar

Gian Carlo Cuvée Rot
trocken — Jahrgang: 2021 0,75l 59.90 €
Ein Cuvée aus 60% Spätburgunder & 40% 
Cabernet. Die Trauben wurden sehr spät  

geerntet, so dass sich der Zuckergehalt in 
den Trauben am Stock natürlich  

konzentriert hat. 100% gesundes Lesegut, 
100% Handlese. Spontane Gärung auf der 

Maische. Limitierte Auflage.
Baden - Weingut Weishaar

Primitivo Quietum Appassimento
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 26.90 €
Bouquet von roten, reifen Früchten mit 

Noten von mediterranen Pinien. Kräftig und 
geschmeidig, sehr gut eingebundenes  

Tannin. Samtig und anhaltend.
Italien / Apulien - Francesco Minini

Le Marze Rosso
trocken — Jahrgang: 2017 0,75l 84.90 €

Ein toskanisches Cru. Feinerdiges Bukett, 
edle Tannine. Typische Cabernet-Noten. 

Vollmundig komplex. Rebsorten: Cabernet 
Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon. Ausbau 

18 Monate in französischen Barriques. 
Italien / Toskana - Brunetti

Pian delle Vigne Brunello DOCG
trocken — Jahrgang: 2015 0,75l 129.90 €
Ein Wahnsinns Brunello aus dem Hause  
Antinori, der mit einem komplexen Duft 

nach Blumen und Beeren, mit Nuancen von 
Vanille und Kakao aufwartet. Am Gaumen 

zeigt er sich sehr dicht mit  
feinen Samtigen Tanninen.  

Italien / Toskana - Marchesi Antinori

Merlot Les Grains IGP
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 24.90 €

Die Nase verspricht Aromen von Himbeere 
und Süßholz. Ein weicher Merlot aus der 

Provence, welcher sich sehr  
strukturiert zeigt.

Frankreich / Provence - Marrenon

Baron de Ley Reserva
trocken — Jahrgang: 2019 0,75l 39.90 €

Im Glas Kirschrot mit violetten Reflexen. In 
der Nase strömen einem Noten von Kirsche, 
Pflaume und leichte Röstnoten entgegen. 

Am Gaumen dann sehr samtig und  
ausgewogen. 

Spanien / Rioja - Baron de Ley

Malbec Vina Cobos
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 38.90 €

Tief dunkel in der Farbe, im Bukett  
erinnernd an reife Himbeeren, Kakao und 

Anis, am Gaumen mit viel Struktur,  
schwarzen und roten Früchten sowie  

subtilen Noten von Karamell, Kaffeebohnen 
und Graphit mit einem hinreißend  

langen Finale.
Spanien / Mendoza - Felino



ROSEWEINE

Saignée Rosé
trocken — Jahrgang: 2023 0,75l 24.90 €

Ein trockener Rose aus Spätburgunder und 
Cabernet Sauvignon. Dieser Saignee -  
übersetzt „Aderlass“- wird bei der  

Rotweinbereitung als Saftabzug von den 
Besten Trauben des Spätburgunder  

gewonnen.
Baden - Weingut Weishaar

Santa Digna Cabernet  
Sauvignon Rosé

trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 26.90 €
Rassiger und erfrischender Cabernet
Sauvignon-Rosé, animierend frisch am 

Gaumen, mit saftiger Frucht, die lang mit 
Beeren- und Zitrusnoten nachhallt.

Chile / Central Valley - Miguel Torres

OBSTBRÄNDE

Prinz Hausschnaps 2cl 5.50 €
Der Hausschnaps von Prinz wurde aus  

vollreifen, saftigen Marillen gebrannt.

Prinz Alte Williams-Christ-Birne
2cl 6.50 €

Die alte Williams-Christ-Birne wurde 
mehrere Jahre im Holzfass gelagert. Dabei 
achtet Prinz natürlich besonders darauf, 
dass der Geschmack der Frucht trotzdem 

noch dominiert.

Prinz Alte Wald-Himbeere 
2cl 6.50 €

Die alte Wald-Himbeere von Prinz ist ein 
fruchtiger Brand mit einer angenehmen 

Süße, welcher zweifach destilliert wurde. 
Die Waldhimbeeren haben keinen hohen 
Zuckeranteil und werden deshalb nicht 

eingemaischt, sondern mazeriert ,also in 
Alkohol eingelegt.

Prinz Alte Marille 2cl 6.50 €
Die alte Marille von Prinz wird aus 

vollreifen, saftigen Marillen gebrannt und 
mehrere Monate im Holzfass gereift.

Prinz Alte Haselnuss 2cl 6.50 €
Die alte Haselnuss von Prinz ist Kräftig 

und nussig im Geschmack mit einer leichten 
Bitternote.

GRAPPA

Poli „Sarpa di Poli Grappa“
2cl 6.50 €

Sarpa di Poli ist der perfekte Digestif nach 
einem leckeren, landestypischen Menü, der 
aber ebenso gern auch eine deftige Vesper 

begleitet.

Poli „Sarpa di Poli Grappa„ 
Oro Barrique 

2cl 6.90 €
Ähnlich wie Brandy entfaltet auch der 
fassgereifte Sarpa Oro seine delikaten 

Aromen bei etwa 18 bis 20°C am schönsten. 
Servieren Sie ihr als exquisiten Digestif 
oder genießen Sie ihn ganz entspannt zu 

einer milden Zigarre.

Poli „Cleopatra“ Amarone Oro
2cl 7.90 €

Poli Cleopatra Oro ist eine Serie von 
Grappas, die von absolut frischen Trestern 

gewonnen wird und sich durch extreme 
Feinheit und aromatische Reinheit, welche 
man bei einem Destillat nur selten findet, 

auszeichnet.
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    Inhaltsstoffe
    (1)     mit Farbstoffen 
    (2)     mit Konservierungsstoffen 
    (3)     mit Antioxidationsmitteln
    (4)     mit Geschmacksverstärkern
    (8)     mit Milcheiweiß
    (9)     koffeinhaltig
    (10)   chininhaltig
    (11)   mit Süßungsmitteln
    (12)   enthält eine Phenylalaninquelle

    Allergene Stoffe
    (a)     glutenhaltiges Getreide (enthält Weizen)
    (b)     Eier 
    (c)     Milch
    (d)     Senf
    (e)     enthält Sulfite

    Ingredients
    (1)     with artificial colors 
    (2)     with preservatives 
    (3)     with antioxidant
    (4)     with flavor enhancers
    (8)     with milk protein
    (9)     with caffeine
    (10)   quinine
    (11)   with sweeteners
    (12)   contains a phenylalanine

    allergenic substances
    (a)     cereals containing gluten (contains wheat)
    (b)     eggs
    (c)     milk
    (d)     mustard
    (e)     contains sulfite

DESSERTS

100.	 gemischtes Eis	 7,50 Euro
	 ERDBEER-eis / Schoko-eis / Vanille-eis / Schokosauce / Sahnehaube (8,c)

101.	 Hot Chocolate Cake		  8,50 Euro
	 Puderzucker / Vanilleeis (8,c)

102.	 flambiertes Walnusseis		  9,50 Euro
	 Sahne (8,c) / Fruchtmark (8,c)

103.	 rote Grütze		  7,50 Euro
	 Vanillesauce(8,c)


